NN NN NN
NIA S3d 3J1dVDO

0"

P’Ob" vv _

] A~
o= B2 7 vz avg @u
"= F.w_ Pa
g T A

ANy

=R
N Y
o
ﬂ

RIS

<

M N &W " | _
NI T NN

XN N NN

VAR W4 N 6 . N

0‘0

¢




LA BOURGOGNE ET SES CINQ
REGIONS VITICOLES

CHABLIS, GRAND AUXERROIS & CHATILLONNAIS

Hautes Chleg Shambd
deNuits

|5§
‘W\r oo, | COTE DE BEAUNE

- |/ 5
St i T = o

Sauley

Hautes Chtes

Troyes

Tropes
cOTE GHALONNAISE
OUCHOS
Tonnerrois
;}on aAldn-sur-Sadne
Moy ers-sur-Serein
Auxerrois j= 3 -

MACGONNAIS

Clarfiecy

- Appellations Grands Crus

- Appellations vnlages Premiers
Crus et Villages

- Appellations Régionales

Munﬂuy-

S‘! -Bymphanen-dincelies
]?cmh!:hE-TMn




LES VINS COUPS DE®
DE NOTRE SOMMELIER

' ?

12 cl
75 cl

T Arbois Blanc AOC 8.50€ 12.50€ 50.00€

Domaine de la Pinte, Famille Martin

Cette cuée exprime tout en aglicatesse les ardmes typiques des blancs au Juna . puits et épices hehaudses @ une pointe de noix.

Montagny 1er cru AOC “Les Platieres”2023 10.00€ 15.00€ 60.00€
Domaine Stéphane Aladame
Ce premien o de charme exulte des Senteuns de fleuns blanches. o, amanded puiches, et de flewn de duneat,
Ty vin welouté, délicat et d,une belle concentration & dendant jusque dans une finale aromatigue e Subtilement boidée,

Les Vins Rouges ‘
Bourgogne

Marsannay AOC “Le Finage” 2022 69.00€
René Bouvier

e neg se manthe uais et charmewn aveo de, joli8 uts mind. o bauche est swy la, faichewr, portée par une fine Stuctiune
aus taning fins ev coquants. < endemble est accedsible dés sed premiéhes années ghice d San, Jullt générewn e gourmand,

75cl

Tous nos vins contiennent du sulfite



LES VINS AU VERRE

Bourgogne Chardonnay “Vieilles Vignes” 6.00€ 9.00€
‘lf\f/leaismon e/zzeRoa&sChmme d:zae Betelc‘!?igaﬂze o0, i, aindi g de bewne e de tante au, citwn. g bouche est
wn 2 ‘ f 6%@&“ % ozgwmpa_{yﬁz/g, A b @ ample

Saint-Veéran “Saint-Claude” 6.50€ 9.50€
Vignerons des Terres Secretes ,
. de Jlls de chéne. @ épi

ample e uuté. aueo des nates d.aghumes. de, flumée minéhale, de fleuns, de,fuits o nayau
Zt?%bez//m Belle spuctine dans wmwm%ﬁwmm i ligh 08 lestne, e gait &% intense aio de f
notes & aghumes e ae mindhaux,

Hautes-Cotes de Nuits 7.00€ 10.00€

Domaine Bonnardot

o un, & lo nabe on pale trillante offve un, bouguet, Fuis et expressif de fuits blancs et de fleund, Suii & une bauche légéne
et minéhale, équilibhée enthe acidlté vive e textuhe dayeude. e tenminant Sun une, finale, fraiche et Saline.

Chablis 7.50€ 11.50€
Domaine Passy Le Clou

Cest un beaw Chardonnay avec 8a touche mindle, sand élevage dous baid ce qui libehe aindi; la pureté de don, uut

Rully “Cloux Louvrier” 8.50€ 12.50€

Domaine Duvernay

e i s oo ot ighanet g, Bt
Pouilly-Fuissé 9.50€ 14.00€

Domaine De La Creuze Noire
un Eguilibhe entre fuichew e hondewn, aveo des ardmes de fuiits blancs, @ amandes et de flewns blanches,
Souterw pary des netes minéhaled e une dubtile touche boisée;

Pernand-Vergelesses “Les Vignes Blanches” 12.00€ 18.00€
Domaine Maratray-Dubreuil

Robe on ple, discnéte, L ney est wh nelews de fulits paid. En bouche, la, premiche attague est wive maid laide place

Tous nos vins de Bourgogne sont en Appellation d'Origine Controlée (AOC)



Su led chemind des willages de (Boungagne.. @
LES VINS AU VERRE

Les Vins Rouges
Bourgogne Pinot Noir “Altis” 6.00€ 9.00€

Domaine Simon Gaudet o,

o nobe houge nubid brillante de ce wn laidde @ un 8 e Séduidant de famboide et de cenide. En bouche,

L Séauit par da précidion, des tanind fins mm M%mémémamﬂmmawém
Hautes-Cotes de Nuits 8.00€ 12.00€
Domaine Dubois et fils

Bouguet aghéable et complene de fleund eb de fuuts houges. es andmes de fulits Sont bien eguilibhés.

Chorey-les-Beaune 8.50€ 12.50€
Domaine Maldant-Pauvelot

D une couleur nouge vive, gui exprime des animes de Juuts nouges, 1es madendment tarnigue, pus Elégant que puissant;

Mercurey 1er Cru “Les Croichots” 10.50€ 15.00€

Domaine Trémeaux
I Séauit par Ses andmes de puiits houges mins et d épices, Sublimes par une tauche boisée élégante et des taning
Soyeun qui appontent une belle longueur en bouche.

Givry 1er cru “Champ Lalot” 11.50€ 17.00€
Domaine Michel Sarrazin & Fils

7)es, délicat, de cenide fuiche et de frambaide, helesé d une, fine tauche, flohale e légéhement; énicée,

o bouche est sauple et élégante, portée par des tanind Soyeur et une finale puiche et harmanieuse.

Aloxe-Corton 13.00€ 17.50€

Maldant-Pauvelot
L ney est sww le cadsid. la, figue et la, framboide. En bhouche, L est lgen et uiité e finit Sun ded nates peiwnées perdistantes.

Nuits-Saint-Georges 14.00€ 21.00€
Domaine Dubois et fils

Des andmes complexes el puisdants . cassis. cenide e tuyfe. Jannique, Stucuné e corpulent, ce 7 uits-Saint-Georges
déxaile ur palaid aux nuances de poive GpROEant w adpect euice ted aghéable 4 la, aégudtation,

Tous nos vins de Bourgogne sont en Appellation d'Origine Controlée (AOC)



LES VINS AU VERRE

Cuvée Prestige, Cotes de Provence AOP 6.50€ 9.50€
Chateau Minuty

Q@n@e&z‘/wé exphedsyf; heudlans des notes flohales qui laidsent place & des ahdmes d, abhicos € de péche jaune.
En bouche, la, finedse domine. accampagnée & une sublile touche d, aghumes et d,une, finale Saline

Champagne Blanc de Blancs “Cote Blanche” 13.00€
Maison Brun de Neuville

erﬂ est une waie menweille, i anbore une hebe denée. e e/g?demmeéa/wm expressifs de
blancsd mand que la, poine 4 & et Lo, péche blanche .En bouche, L attaque et hande et Suave, animée par une
bame acidulée qui équilibhe Lendemble, avec des bulles fines et une finale fraiche € citonnée

Crémant de Bourgogne, Blanc de blancs 7.00€
Maison Louis Bouillot a Nuits-Saint-Georges

Tous nos vins de Bourgogne sont en Appellation d'Origine Contrélée (AOC)



75 cl

Bourgogne Aligoté “Vieilles Vignes” 2023 29.00€

René Bouvier

Ce Bouwngogne Aligets 2022 ofe un éguilibre vemanguable, alliant finesse et vivacité. ‘Ce vin e canactonide par son
expredsion anematique, aiche, ol & enthemélent des notes flanales e citannées.Jl est un papfait exemple ae la, typicité
bounguignonne

Bourgogne Chardonnay “Vieilles Vignes” 2022 35.00€
Maison Roche de Bellene

Ce uin présente des notes de gestes de Cihan fuaid, aindi qu un parfum de bewne et de tarte aw citwn. o bouche est

ample awec une sendation ovmeuse et lgéne pau wie, finale auec une pointe d acidit

Chablis 2024 45.00€

Domaine Passy Le Clou
Cest un beaw, Chardonnay awec 3a touche minéhale, Sand derage dous baid ce qui libehe aindi o pureté de Sen, fuit

awec en, finale de 1E8 fins amens.
Chablis 1er cru “Fourchaume” 2024 85.00€

Domaine Jean marc Brocard
Ulin affiné a Lo, nabe o pile awe reflets wents, offant un neg, puaid et toasté. Lo bouche est équilibhée aur arimes Salind,
minéhaws e cithennés, exprimant avec précision la, uicheur et la, finesse. conacténistiques au tevwin de Chablid.

Hautes-Cotes de Nuits 202472025 42.00€

Domaine Bonnardot
Ce uin & la nobe on, pile b trilante affe un bouguet s b expredsyy de fuiits blancs et de fleund, dui o, une bauche
légene et minéhale, équilibhée enthe acidité vive et textune doyeude, de teminant sun une, finale puiche et Saline.

Tous nos vins de Bourgogne sont en Appellation d'Origine Contrélée (AOC)


https://grandsbourgognes.com/fr/les-appellations/bourgogne-aligote-541

75cl

Pernand-Vergelesses “Les Vignes Blanches” 2024 70.00€
Domaine Maratray-Dubreuil
Robe on pdle, discnéte, Lo ney est uf, nelewé de puiits fuais. En bouche, Lo premiene attague est vive mais laidse place

Saint Romain “Les Cing Climats” 2024 70.00€
Domaine Alain Gras

Hfin d exprimen au, mieus le ternair de Saint-Romain, ce win edt isdw @ un adsemblage de cing parcelles. Il affe une belle
nondeun. des animes de beurne et de wanille. Il est boisé, bien EquIling par la, minéhalité et des nates d,aghumes et de péche.

Saint-Aubin 1er cru “La Chateniere” 2023 95.00€

Domaine Grachet-Duchemin

L incorne toute la, finesse de cette appellation Située entre le prestigieun tovoins de Puligny- TTontachet e ‘Chasddagne-
ITertnachet. ‘Ce déyodle un ey expredsiy aw andmes de pulits blancs, de. et de fines nates & amande,
Sublimé par une bauche élégante et minéhale, avec une belle tension et une langue finale Saline.

Meursault “Les Cloux” 2024 98.00€
Domaine de La Roche Aigue

Chandonnay, élégant et précis, ponté par une belle fuaicheuw et une minéhalité typigue de Son tevain. Lo ney dévoile des
animes d aghumes. de fleuns blanches et de fuiitd 6 chain, jaune, avec une légene touche beunnée. g bauche est ample et

iliinde, Bt i . ithe & sl

Meursault 1er Cru Charmes 2023 149.00€
Vincent Bouzereau

Ce Premien Crui emblématique offe une nabe donte brillante. Lo neg 8 ouwe Sur des andmes find de flewns blanches,

de fuuitd jaunes mins € de bewve fais. En bouche. le uin est ample. ghas el minénal, avec une finale lengue e anciueude,

Tous nos vins de Bourgogne sont en Appellation d'Origine Controlée (AOC)



Cote Chalonnaise

Rully “Cloux Louvrier” 2024

Domaine Duvernay

Ce uin prédente un neg, fin de fuults jaunes, accompagné de notes dubtiles de naidettes légenement ghillées. En bouche, i se
aistingue pary des anames i etﬁ;rgégﬁzmwwmé@m

Montagny 1er Cru Les Platieres 2023

Domaine Stéphane Aladame

Ce premien ow de charme exulte des Senteund de fleuns blanches, @ amandes puiches, et de flewn de dunea,

T vin, velowté, délicat, et & une belle concentation 8 dendant, judque dand une finale anamatique et Subtilement boisée.

Givry 1er Cru “Champ Lalot” 2024

Domaine Michel Sarrazin & Fils
Tne nobe o clain e un ney de fleund blanches, de pommes vented e o, aghumes. En bouche, & edt Equilin, frais

Tous nos vins de Bourgogne sont en Appellation d'Origine Controlée (AOC)

75cl

52.00€

60.00€

65.00€


https://www.vivino.com/wineries/duvernay-pere-fils?source=pdp

75cl

Macon Villages 2024 36.00€
Domaine Perraud
e ney est puis et gourmand, Cn netouie desd arimes de fleund blanches et d aghumes. <o bouche est équilibrée

Saint-Véran “Saint-Claude” 2022 36.00€
%/ignerons des Terres Secretes

0 hobe edt danée, intende et délicate. Au ney de mélent; des arimes de fuits comme la péche et la paine et de fleuns
blanches comme acacia et le chéungleuille. gf/&auc/w le ghas, éW@@WW%L&%

Pouilly-Fuisse 2024 57.00€
Domaine de La Creuze Noire

Cant; un, équilibre ente fruaicheurs et andeuw, awec des arndmes de puits blancs, @ amandes et de fleuns blanches, Soutenws

Pk ded neted minéhaled et une dublile touche boidée:

Chardonnay 2023

Domaine Maldant-Pauvelot

Ce Chandsrnay & | équilibhe parfait déuaile un ney délicat, adouci par des notes de beure puld. o bouche prédente une

textune minénale, mais onctueuse, et déedle une finale @ une bele langueun aux Saveund de puiits & e 89.00€

75cl

Arbois Blanc AOC 50.00€
Domaine de la Pinte, Famille Martin

Cette cuée exprime tout en aélicatesse les ardmes typiques des blancs duw Jura . puits et éices hehaudsés @ une pointe de noix.

Tous nos vins de Bourgogne sont en Appellation d'Origine Controlée (AOC)



LES VINS ROUGES

Bourgogne

Coteaux Bourguignon 100% Gamay 2022 29.00€
Domaine Doudet-Naudin

Ahimes de puiits houges, lEgenement Swn la cenide et la, fuamboide. Assey légen en bauche.

Bourgogne Pinot Noir “Altis”2023 36.00€
Domaine Simon Gaudet

o habe nauge nubis brillante de ce wp laisse place & un neg juis ev Séauisant de fuambsise et de cenide. En bouche,

b Séduit par Sa précidion, Sed tarind find et ses notes énicéed, awec une Stuctune Souple et une finale wive e hgpualchidsante.

75 cl

Cotes de Nuits

Hautes-Cotes de Nuits 2024 48.00€
Domaine Dubois et fils

Ce uin Se distingue pa Sa nichedde et san élégance, avec une Stuctune tannigue Seyeude e une acidité éguilibnée qui
contribuent & 86r hagfinement;

Marsannay “Vieilles Vignes”2023 60.00€
Domaine Olivier Guyot

Ul avec une couleur intende, aw bouguet de it nouges comme Lo, ghiotte et a, fuide, et de, fulits nond
comme le cadsis et la myhtille.

Fixin “Vieilles Vignes” 2023 72.00€
Dominique Laurent

Rouge gowrmand, aw neg, thant Sun les feuwnd. Bauche souple et Soyeuse Sun led Juiits houges avec quelques nates de cuin.

Nuits-Saint-Georges 2023 85.00€

Domaine Dubois et fils
Des andmes complexes et puiddants - casdis. cenide et tuffe. Jannigque, Stuciuné e corpulent, ce 7uits-Saint-Geonges
déuaile un palaid aux nuances de paie appertant un adpect Guce tes aghéable d la, dégustation.

Tous nos vins de Bourgogne sont en Appellation d'Origine Controlée (AOC)



LES VINS ROUGES
Cotes de Nuits

Morey-Saint-Denis “Vieilles Vignes” 2022 89.00€
Lignier-Michelot

En bouche, des notes de fuits nouges, e fuiche, cui avec un baidé bien, fonau, apaohtant des arimes de café et de caramel;

TUn wine complence, charnw avec une belle languewy

Gevrey-Chambertin “Terres Blanches” 2023 120.00€
Domaine Charlopin

Ulin évégant avec une belle Stuctune tannigue, Sayeude et fine. SAhames de fuiits houges e neind, avec des nates flonales et des touches
o Epices dpuces et de doud-baid. Finale langue et perdistante, avec une belle fuicheur minéule

75cl

Vougeot 1er Cru “Les Cras” 2022 145.00€
Domaine Bertagna

Ulin éiégant et naffiné, avec des andmes intendes de fuut houges mind tels que la conide et la, famboide,
accempagnes de notes épicéed e florales. En bouche, 1 offe une belle Stuctune avec ded tanind doyeun e une lengue finale.

Chambolle-Musigny 2023 150.00€
Domaine Charlopin

I8 a,un, des plus grhanad ternoins de la Cite de Tluits, ce ‘Chamballe-TTudigny séauit par Sa, finedse et son éclat anomatigue.
Frambaide, vinlette e pinoine e mélent & une bauche douple, aélicate et doyeuse. d une élégance hare.

Vosne-Romanee Village 2023 155.00€
René Bouvier

Les andmes de puiits houges et noind mins dominent aés L ousentune, complées en bouche par des notes flonales et une painte

a épice. Sa puisdance, inaéniable sand éne exacenbée, est tempénée par des taning welautss et un boidé bien présent,

Charmes-Chambertin Grand Cru 2018 300.00€
Henri Rebourseau

Ulin nouge Somptuew et éégant, avec des andmes de fuiise des baid et o épices de vanille. En bauche, i Se distingue par

8 Stuctune et S61v NCHIBSILE, afhank une ghande harmanie e un carhacténe Suaie.

Tous nos vins de Bourgogne sont en Appellation d'Origine Controlée (AOC)



LES VINS ROUGES
Cotes de Nuits

Clos de la Roche Grand Cru 2022 385.00€
Lignier-Michelot

Grana, Ous mythique de 7TlereySaint-Denis, ce Clod de Lo Roche exphime puissance et profondew. Fruutd noind,
epices e tame mindale & auent duh une bouche ample et weloutée, a la, Stwciune neble e a la, longueun magestueude.

75cl

Mazoyeres-Chambertin Grand Cru 2015 460.00€
Taupenot Merme

Ulin nouge d exception, caractnisé par des animes intendes de fuuits mins et des notes subliles d pices.

Sa textune Soyeuse et ses tanind find appontent une ghande dégance, auec une, finale langue et harmonieude.

Clos de Vougeot Grand Cru 2020 550.00€
Meo-Camuzet

e Clas de Vbugeot est tout & la, fois un wigneble, un win e un chitea, Situés Sur le haut de L appellation, les naisin y

manidsent tit et affhent des wind @ une hemaquable fnesse & L textune doyeude et & la languew intende, o@ecspa)giww

de hade, de viplelle entneméles de mine, de fuumbaide avec des touches de néglisde e de tugfle. ‘Ce millésime 2020 est

dans doute la plus belle néussite aw Demaine.

Tous nos vins de Bourgogne sont en Appellation d'Origine Controlée (AOC)



Cote de Beaune

Chorey-les-Beaune 2024 50.00€
Domaine Maldant-Pauvelot

TUn viny tout en, éldgance, manqué pa S hichede anomatigue et des tanind gffinés et soyeur. e neg affe un beau pajfum de
Jambsise et cenide naine, asSGCiE aw poie nedy, puis L bouche waluptueuse Se prolonge auec des arhames boises bien equilibhés.

Savigny-les-Beaune 2024 55.00€

Domaine Maldant-Pauvelot
e ney est, fuuité awec wne nate de Suaulté éusquant les épices douces. ‘Confirmation en bauche, une tuame
puissante; longue et hemahquablement harmenieuse. Se tout est mis en valew par une finale précide.

75cl

Maranges 1er cru “Les Clos Roussots” 2023 69.00€
Domaine Edmont Monnot

Ulin nouge puiddant e éédgant, Avec des andmes intended de fuuit houges mind, de néglise et de dous-boid, Souteruus

par des tanind Soyeur e; une belle longueun en bouche.

Savigny-les-Beaune 1er Cru “Les Vergelesses” 2024 72.00€

Domaine Maratray-Dubreuil

Smbauqzwteétdega/w (3863 pUISSant, mangué par une dominante de peits jwzzcs ualuant enduite wens le daus-hois
aprés quelques années de wieillidsement. Souple, dischetement tannigue, wmmmmmémmdwe/m

Aloxe-Corton 2023 72.00€
Domaine Maldant-Pauvelot

Un virv gouwrmand e Stuctuné. des phemicnes nates a épices e de musc 8 accompagnent & ahimes tohgles, Suivies & une bouche
puissante mais parfaitement harmonieude, aus taning hobudtes et andmes Subtilement boidés. TUn win Solide et charmu

Auxey-Duresses 1er Cru “Les Grands Champs” 2022/2023  80.00€
Domaine Vincent Prunier

Ce uin affhe des andmes de fuuts houges mins comme la cenide et la, fuambsise, de flewns comume L, viplette et de

dous-bald. En bouche, wmmmmawmm Za/wzéj/w une bonne Stuictune et une belle longuein.

Sa puaicheuwr e Sa minéhalité (i cangerent un équilibhe harmanieus.

Chassagne Montrachet “Voillenots dessous” 2023 90.00€

Domaine Sylvain Langoureau

Ul nouge haffind e Shuuctuné, aueo des arimes delicals de puutd houges mins comme la conide e la, frambside,
accompagnés de notes Subliles @ épices et de dous-boid.

Tous nos vins de Bourgogne sont en Appellation d'Origine Controlée (AOC)



75cl

Cote de Beaune

Pommard 2023 96.00€

Domaine Vaudoisey
@n@e&tmdwmpm IMangueé pary des arimes de fulits noind muns, comme le caddis accompagné de notes épicées
/wmef,d@céauddew En bouche, le win est Stuctuné avec des tanind find et equilibnés, e une belle

ae poie
pendistance en fin de bouche. <, finale néiele une belle complexité aramatigue avec une élégante intéghation du boid.
Volnay “Vieilles Vignes” 2023 96.00€

Domaine Henri Delagrange
e nep déoile des anomes hgffinds de cenide ghisite e de uamboide milne, eniichia de notes de wiolette et @ une tauche

ublilement &Wwb L ded tanind et enthe
s Zm WM%J%@WM % e/ega/ufé Ww jzazdzam

Corton-Vergennes Grand Cru Monopole 2023 150.00€

Domaine Cachat-Ocquidant
Une nabe brillante auec ur ney awe arimes flonauw et de noisettes. o bouche et expreddive et précise, avec de fines notes

de fuiits nouges et de champignons.

Chassagne-Montrachet 1er Cru 2021 150.00€

Clos Saint-Jean, Chateau de la Maltroye

Wz/maz@edwwg/za/mijéé@ auec des anbmes adlioats de fuit hauges camme o cenide e la fuiide. accompagnés de
et o, épices douces. En bauche, i offe un bel, équiline enthe L, gnradité des fuuls et les notes dépices,

mmm&nﬂdd@gwmmwww

Chorey-les-Beaune 2024

Domaine Maldant-Pauvelot
e ney gffe wy beaus parfum de ramboide et de cenide noine, asdacié & une painte de poive nody, puis L bouche
valuplueise e phalonge auec des animes boidés parfaitement dguilibnds, 109.00€

150 cl

Tous nos vins de Bourgogne sont en Appellation d'Origine Controlée (AOC)



Cote Chalonnaise

Mercurey 1er Cru “Les Croichots” 2024 65.00€

Domaine Trémeaux
L Séduit par Ses arimes de fuuts houges mind et d épiced, Sublimés pan une touche boisée élégante et des taning
Sayewr qui appentent une belle longueur en bouche.

Givry 1er cru “Champ Lalot” 2024 69.00€
Domaine Michel Sarrazin & Fils

7]y délicat de conide puiche € de frambaide, welevé d une fine touche flohale e légonement; epicte. Ja bouche est douple

et elégante, pontée par aes tanind doyew e une, finale fuaiche et harmanieude.

75 cl

Beaujolais

Morgon “Les Charmes” 2022 35.00€
Domaine Grange Masson

Elaboré g, partin du cépage Gamay. Ce win e distingue par da ghande complerité et puneté arematique, awec des
nates de juiits houges et une touche mindale.

Saint-Amour “Villa Violettes” 2024 39.00€
Domaine Cheveau

Andmes de wiplette, de fuuts houges teld que Lo, fuaide et la amboide, b également de fuuits neind cemme la, cenide
et le cassis. Une, jolie extraction avec du, caractene et une borne longueu.

Cotes du Rhone

Cotes du Rhone 2020 29.00€

Domaine Guigal
Ui nouge dquilibné, awec des animes de fuits noins, a.éxices e de paine. En bouche, I et ample e hacé, auec des
taning niches e une belle intensité anomatique.

Crozes-Hermitage Les Jalets 2023 40.00€

Maison Paul Jaboulet Ainé [E&
Rebe rauge pourpre intende. Aw neg. ce win i8su de Laghicultune bislegique e héuele intende et puiité. S
des nales de conides, de mynilles, accompagnées de délicates nuances @ éevage. En bauche, une

WWW o fnale déuaile de légenes nates tomndfides issues de b levage.

Tous nos vins sont en Appellation d'Origine Controlée (AOC)



LES VINS ROSES

150 cl

©
n
~

Cuvée Prestige, Cotes de Provence 2025 37.00€ 69.00€
Chateau Minuty

@n@e&tm exphedsif; nedant des notes flohales qui laidsent place & des ahdmes d, abhicos € de péche jaune.
En bouche, Lo, finedse doamine, accaﬂ;aagfweaiww&abﬂwmudwdag}mwé et & une finale Saline

Cuvée Symphonie, Cru Classé 2025 39.00€
Chateau Sainte Marguerite, Cotes de Provence [E
Tn nosé délicat & la abe nachée, mélant des ardmes florawy, de péche blanche et @ €conce de pamplemousse,

awec une bouche, uiche et dégante, 8 achewant dwy une finale gestee.

Nos vins rosés sont en Appellation d'Origine Protégée (AOP)




75cl
150 cl

Champagne Blanc de Blancs “Cote Blanche” 69.00€ 145.00€
Maison Brun de Neuville

A Lol e ‘Champagne anbone une hobe dorée. e neg déolle des animes exphedsifs de it blancs mins tels que o

paine & & e la péche blanche. accompagnés de nates de bengamale e & une touche chémeuse plaisanie. En bouche,

L attague est hande et duawe, animée mmmwwamm auec des bulles fines et une finale

Jaiche et citannée. ‘Gecstwbc/zam/zagﬂade

Champagne Brut R de Ruinart 95.00€
(I}Aalson Ruinard

4 Lé ale ae harmonieas de

i m&% o & essn o i, auts o s s
b}uac/wezia/wz‘ouc/w afhant une bouche Soyeude et une, dlégante.
Champagne Brut Carte Jaune 95.00€
Maison Veuve Clicquot
Crampagne myihique de la célébhe maison Veuve ‘Clicguot, Il Séduit parv o vivacité et don dquilibhe,
auec des animes de juiits blancs, de briache et une touche wanillée, %mmmamﬂm
jwu#weteéega/m

150.00€

Champagne Ruinart Blanc de Blancs
Maison Ruinart

€ excludivement de haising aw MwwéememéaWWée awec un ney éégant
ae, blanches, @ aghumes puis e %ém une bouche vibhante ”wwmngmmwwg’e)m

delicate et une langue pendistance. affhant une hanmanie parfaite entre fuichew et complexité,

Crémant de Bourgogne Blanc de Blancs 35.00€

I\/Ialson Louis Bouillot a Nuits-Saint-Georges
Cnémant dlégant et haffiné, exclusivement; & partin de Chardennay. S, e didtingue par se8 arimes de fleund blanches,
wag}wmeé e de nated beurnées, awec une bouche wive et uiche, affuant une belle languew et une, finale harmenieude



LES DIGESTIFS

¢ Ron colombien - Hechicera extra ainejo vieillis 40°  10.00€
en fat de chéne

¢ Gin Japonais - Roku 43° 9.00€

Les classiques

e Bailey's 17° 6.00€
e Get 27 17.9° 6.00€
e Limoncello 24.5° 4.00€
¢ Amaretto Disaronno 28° 6.00€
e Calvados Avallen 40° 8.00€
¢ Cognac Martel VSOP 40° 9.00€
Les Whiskys
¢ Tennessee Whiskey - Jack Daniel’'s 40° 6.50€
¢ Whisky Ecossais - Aberlour Single Malt 10 ans 40° 8.00€
e Whisky Japonais - Toki 43° 9.00€

D Les liqueurs

’ e Liqueur de Poire - La Bonne Poire 30° 7.00€

Tous nos digestifs sont servis en verre 4cl.




Liqueur de Menthe Minty — Pegasus — Meursault (21)
Liqueur Eau d’'Or — Pegasus — Meursault (21)

Liqueur d'Abricot "L'Abricot du Roulot" — Meursault (21)
Vieux Marc de Bourgogne 7ans - Jacoulot — Bourgogne (21)
Vodka au Cassis — Le Secret de I'Herbier — Vaux Saules (21)
Gin Original — Le Secret de L’'Herbier — Vaux Saules (21)

Gin Esprit dHiver — Le Secret de I'Herbier — Vaux Saules (21)

Liqueur de Sapin — Meunier — Saint-Quentin-sur-Isere (38)
Liqueur de 23 Plantes Grand Olan Meunier — Saint-Quentin-sur-Isere (38)

Liqueur de Génépi Meunier Altitude — — Saint-Quentin-sur-Isere (38)

Tous nos digestifs sont servis en verre 4cl.

8.00€
8.00€
10.00€
8.00€

9.00€
9.00€
9.00€

8.00€
10.00€

8.00€



¢ Kir au Bourgogne Aligoté, Creme de cassis Briottet
¢ Kir au Crémant de Bourgogne, Creme de cassis Briottet

¢ Martini Blanc ou Rouge
¢ Porto rouge
¢ Ricard

¢ Americano : Martini rouge, Campari, eau pétillante, orange

e Tonic Suze ou Lillet : Suze ou Lillet blanc, Tonic Fever Tree

e Kronenbourg 1664

e Biere du Moment

e Grimbergen de Saison
e Picon

e Panaché

4.50€
5.50€
5.50€
5.00€
4.50€

¢ Grimbergen Blonde/Blanche/Double Ambrée/Rouge

e Desperados

¢ Eau minérale plate ou pétillante

¢ Eau minérale plate ou pétillante

e Perrier

e Pepsi ou Pepsi max

¢ Limonade ou Vittel, sirop de la Maison Monin
e Tourtel Twist citron

¢ Jus de fruits Nectar de Bourgogne

Nectar de Mangue, Cassis de Bourgogne, de Framboise, Pur Jus de

tomate au piment, Pur Jus de pomme

6.00€
7.00€
7.00€
6.50€
6.00€

6.50€
5.50€

5.00€
8.50€
5.00€
4.00€

4.00€
8.00€
8.00€

8.00€
9.00€
9.00€
8.50€
8.50€

4.50€
6.00€
4.20€
4.20€
4.20€
4.20€
6.00€



LES BOISSONS CHAUDES

¢ Expresso ou ristretto Malongo m 2.50€
« Expresso Macchiato 2.50€
¢ Double Expresso Bio 3.50€
o Décafeiné 2.50€
o Café allongé 2.50€
o Décaféiné allongé 3.00€
o Café creme 3.50€
¢ Cappuccino 3.50€
e Latte macchiato 3.80€
o Café viennois 3.80€
e Thé ou infusion Kusmi Tea 4.00€
e Chocolat chaud 3.60€
¢ Chocolat viennois 4.00€

¢ Irish Coffee 9.00€




	LA BOURGOGNE ET SES CINQ RÉGIONS VITICOLES
	Sur les chemins des villages de Bourgogne…

	LES VINS AU VERRE
	Les Vins Blancs
	Bourgogne Chardonnay “Vieilles Vignes” Maison Roche de Bellene Ce vin présente des notes de zestes de citron frais, ainsi qu'un parfum de beurre et de tarte au citron. La bouche est ample  avec une sensation crémeuse et légère pour une finale avec une pointe d'acidité.
	6.00€
	9.00€
	6.50€
	Saint-Véran “Saint-Claude” Vignerons des Terres Secrètes Nez ample et fruité avec des notes d'agrumes, de fumée minérale, de fleurs, de fruits à noyau, de fûts de chêne, d'épices  et de beurre. Belle structure dans le goût qui vient du vieillissement sur lies de levure. Le goût est intense avec de fines  notes d'agrumes et de minéraux.

	9.50€
	7.00€
	Hautes-Côtes de Nuits  Domaine Bonnardot Ce vin à la robe or pâle brillante offre un bouquet frais et expressif de fruits blancs et de fleurs, suivi d'une bouche légère et minérale, équilibrée entre acidité vive et texture soyeuse, se terminant sur une finale fraîche et saline.

	10.00€
	Chablis Domaine Passy Le Clou C’est un beau Chardonnay avec sa touche minérale, sans élevage sous bois ce qui libère ainsi la pureté de son fruit  avec en finale de très fins amers.

	7.50€
	11.50€
	Rully “Cloux Louvrier” Domaine Duvernay Ce vin présente un nez fin de fruits jaunes, accompagné de notes subtiles de noisettes légèrement grillées. En bouche,  il se distingue par des arômes frais et fruités, offrant une belle élégance.

	8.50€
	12.50€
	9.50€
	Pouilly-Fuissé  Domaine De La Creuze Noire Offrant un équilibre entre fraîcheur et rondeur, avec des arômes de fruits blancs, d'amandes et de fleurs blanches, soutenu par des notes minérales et une subtile touche boisée;
	Pernand-Vergelesses “Les Vignes Blanches” Domaine Maratray-Dubreuil Robe or pâle, discrète, Le nez est vif, relevé de fruits frais. En bouche, la première attaque est vive mais laisse place  à un vin chaleureux avec un côté beurré digne des plus beaux Pernand.

	12.00€
	14.00€
	18.00€
	Tous nos vins de Bourgogne sont en Appellation d'Origine Contrôlée (AOC)
	Sur les chemins des villages de Bourgogne…


	LES VINS AU VERRE
	Les Vins Rouges
	Bourgogne Pinot Noir “Altis” Domaine Simon Gaudet  La robe rouge rubis brillante de ce vin laisse place à un nez frais et séduisant de framboise et de cerise. En bouche,  il séduit par sa précision, ses tanins fins et ses notes épicées, avec une structure souple et une finale vive et rafraîchissante.
	6.00€
	9.00€
	Hautes-Côtes de Nuits  Domaine Dubois et fils Bouquet agréable et complexe de fleurs et de fruits rouges. Les arômes de fruits sont bien équilibrés.

	8.00€
	12.00€
	Chorey-les-Beaune  Domaine Maldant-Pauvelot D’une couleur rouge vive, qui exprime des arômes de fruits rouges, très modérément tannique, plus élégant que puissant.

	8.50€
	12.50€
	Mercurey 1er Cru “Les Croichots”
	10.50€
	Domaine Trémeaux  Il séduit par ses arômes de fruits rouges mûrs et d’épices, sublimés par une touche boisée élégante et des tanins  soyeux qui apportent une belle longueur en bouche.

	15.00€

	Givry 1er cru “Champ Lalot”
	11.50€
	Domaine Michel Sarrazin & Fils  Nez délicat de cerise fraîche et de framboise, relevé d’une fine touche florale et légèrement épicée.  La bouche est souple et élégante, portée par des tanins soyeux et une finale fraîche et harmonieuse.

	17.00€
	Aloxe-Corton  Maldant-Pauvelot Le nez est sur le cassis, la figue et la framboise. En bouche, il est léger et fruité et finit sur des notes poivrées persistantes.

	13.00€
	17.50€
	Nuits-Saint-Georges Domaine Dubois et fils Des arômes complexes et puissants : cassis, cerise et truffe. Tannique, structuré et corpulent, ce Nuits-Saint-Georges  dévoile un palais aux nuances de poivre apportant un aspect épicé très agréable à la dégustation.

	14.00€
	21.00€
	Tous nos vins de Bourgogne sont en Appellation d'Origine Contrôlée (AOC)

	Sur les chemins des villages de Bourgogne…


	LES VINS BLANCS
	Bourgogne
	Bourgogne Aligoté “Vieilles Vignes”
	2023
	René Bouvier Ce Bourgogne Aligoté 2022 offre un équilibre remarquable, alliant finesse et vivacité. Ce vin se caractérise par son expression aromatique fraîche, où s’entremêlent des notes florales et citronnées.Il est un parfait exemple de la typicité bourguignonne

	Bourgogne Chardonnay “Vieilles Vignes”
	2022
	Maison Roche de Bellene Ce vin présente des notes de zestes de citron frais, ainsi qu'un parfum de beurre et de tarte au citron. La bouche est  ample avec une sensation crémeuse et légère pour une finale avec une pointe d'acidité.
	29.00€
	35.00€

	Chablis
	2024
	Domaine Passy Le Clou C’est un beau Chardonnay avec sa touche minérale, sans élevage sous bois ce qui libère ainsi la pureté de son fruit  avec en finale de très fins amers.
	45.00€

	Chablis 1er cru “Fourchaume”
	85.00€
	2024
	Domaine Jean marc Brocard Vin raffiné à la robe or pâle aux reflets verts, offrant un nez frais et toasté. La bouche est équilibrée aux arômes salins, minéraux et citronnés, exprimant avec précision la fraîcheur et la finesse, caractéristiques du terroir de Chablis.



	Côte de Nuits
	Hautes-Côtes de Nuits
	2024/2025
	Domaine Bonnardot Ce vin à la robe or, pâle et brillante offre un bouquet frais et expressif de fruits blancs et de fleurs, suivi d'une bouche légère et minérale, équilibrée entre acidité vive et texture soyeuse, se terminant sur une finale fraîche et saline.
	42.00€
	Tous nos vins de Bourgogne sont en Appellation d'Origine Contrôlée (AOC)


	Sur les chemins des villages de Bourgogne…

	Côte de Beaune
	Pernand-Vergelesses “Les Vignes Blanches” Domaine Maratray-Dubreuil Robe or pâle, discrète, Le nez est vif, relevé de fruits frais. En bouche, la première attaque est vive mais laisse place  à un vin chaleureux avec un côté beurré digne des plus beaux Pernand.
	2024
	70.00€
	Saint Romain “Les Cinq Climats”
	70.00€
	2024
	Domaine Alain Gras Afin d’exprimer au mieux le terroir de Saint-Romain, ce vin est issu d’un assemblage de cinq parcelles. Il offre une belle rondeur, des arômes de beurre et de vanille. Il est boisé, bien équilibré par la minéralité et des notes d'agrumes et de pêche.


	Saint-Aubin 1er cru “La Chatenière”
	95.00€
	2023
	Domaine Grachet-Duchemin  Il incarne toute la finesse de cette appellation située entre les prestigieux terroirs de Puligny-Montrachet et Chassagne-Montrachet. Ce Chardonnay dévoile un nez expressif aux arômes de fruits blancs, de fleurs et de fines notes d’amande, sublimé par une bouche élégante et minérale, avec une belle tension et une longue finale saline.


	Meursault “Les Cloux”
	98.00€
	2024
	Domaine de La Roche Aigue  Chardonnay élégant et précis, porté par une belle fraîcheur et une minéralité typique de son terroir. Le nez dévoile des  arômes d’agrumes, de fleurs blanches et de fruits à chair jaune, avec une légère touche beurrée. La bouche est ample et équilibrée, offrant une finale longue, fraîche et harmonieuse.


	Meursault 1er Cru Charmes
	2023
	Vincent Bouzereau Ce Premier Cru emblématique offre une robe dorée brillante. Le nez s’ouvre sur des arômes fins de fleurs blanches,  de fruits jaunes mûrs et de beurre frais. En bouche, le vin est ample, gras et minéral, avec une finale longue et onctueuse,  reflet fidèle du terroir des Charmes.
	149.00€
	Tous nos vins de Bourgogne sont en Appellation d'Origine Contrôlée (AOC)

	Sur les chemins des villages de Bourgogne…

	Côte Chalonnaise
	Rully “Cloux Louvrier”
	2024
	Domaine Duvernay Ce vin présente un nez fin de fruits jaunes, accompagné de notes subtiles de noisettes légèrement grillées. En bouche, il se distingue par des arômes frais et fruités, offrant une belle élégance.

	Montagny 1er Cru Les Platières
	2023
	Domaine Stéphane Aladame Ce premier cru de charme exulte des senteurs de fleurs blanches, d'amandes fraîches, et de fleur de sureau. Un vin velouté, délicat et d'une belle concentration s'étendant jusque dans une finale aromatique et subtilement boisée.

	Givry 1er Cru “Champ Lalot”
	2024
	Domaine Michel Sarrazin & Fils  Une robe or clair et un nez de fleurs blanches, de pommes vertes et d'agrumes. En bouche, il est équilibré, frais  et minéral, avec une acidité vive.
	52.00€
	60.00€
	65.00€
	Tous nos vins de Bourgogne sont en Appellation d'Origine Contrôlée (AOC)

	Sur les chemins des villages de Bourgogne…

	LES VINS ROUGES
	Bourgogne
	Côteaux Bourguignon
	100% Gamay 2022
	Domaine Doudet-Naudin Arômes de fruits rouges, légèrement sur la cerise et la framboise. Assez léger en bouche.
	29.00€

	Bourgogne Pinot Noir “Altis”
	36.00€
	2023
	Domaine Simon Gaudet  La robe rouge rubis brillante de ce vin laisse place à un nez frais et séduisant de framboise et de cerise. En bouche,  il séduit par sa précision, ses tanins fins et ses notes épicées, avec une structure souple et une finale vive et rafraîchissante.



	Côtes de Nuits
	Hautes-Côtes de Nuits
	2024
	Domaine Dubois et fils  Ce vin se distingue par sa richesse et son élégance, avec une structure tannique soyeuse et une acidité équilibrée qui contribuent à son raffinement.

	Marsannay “Vieilles Vignes”
	2023
	Domaine Olivier Guyot Vin avec une couleur intense, au bouquet de  fruits rouges comme la griotte et la fraise, et de fruits noirs  comme le cassis et la myrtille.
	48.00€
	60.00€

	Fixin “Vieilles Vignes”
	72.00€
	2023
	Dominique Laurent Rouge gourmand au nez tirant sur les fleurs. Bouche souple et soyeuse sur les fruits rouges avec quelques notes de cuir.


	Nuits-Saint-Georges
	2023
	Domaine Dubois et fils  Des arômes complexes et puissants : cassis, cerise et truffe. Tannique, structuré et corpulent, ce Nuits-Saint-Georges  dévoile un palais aux nuances de poivre apportant un aspect épicé très agréable à la dégustation.
	85.00€
	Tous nos vins de Bourgogne sont en Appellation d'Origine Contrôlée (AOC)

	Sur les chemins des villages de Bourgogne…


	LES VINS ROUGES
	Côtes de Nuits
	Morey-Saint-Denis “Vieilles Vignes”
	89.00€
	2022
	Lignier-Michelot En bouche, des notes de fruits rouges, terre fraîche, cuir avec un boisé bien fondu apportant des arômes de café et de caramel. Un vin complexe, charnu avec une belle longueur


	Gevrey-Chambertin “Terres Blanches”
	120.00€
	2023
	Domaine Charlopin Vin élégant avec une belle structure tannique, soyeuse et fine. Arômes de fruits rouges et noirs, avec des notes florales et des touches d'épices douces et de sous-bois. Finale longue et persistante, avec une belle fraîcheur minérale


	Vougeot 1er Cru “Les Cras”
	145.00€
	2022
	Domaine Bertagna Vin élégant et raffiné, avec des arômes intenses de fruits rouges mûrs tels que la cerise et la framboise,  accompagnés de notes épicées et florales. En bouche, il offre une belle structure avec des tanins soyeux et une longue finale.


	Chambolle-Musigny
	150.00€
	2023
	Domaine Charlopin Issu d’un des plus grands terroirs de la Côte de Nuits, ce Chambolle-Musigny séduit par sa finesse et son éclat aromatique. Framboise, violette et pivoine se mêlent à une bouche souple, délicate et soyeuse, d’une élégance rare.


	Vosne-Romanée Village
	155.00€
	2023
	René Bouvier  Les arômes de fruits rouges et noirs mûrs dominent dès l’ouverture, complétés en bouche par des notes florales et une pointe d’épice. Sa puissance, indéniable sans être exacerbée, est tempérée par des tanins veloutés et un boisé bien présent.


	Charmes-Chambertin Grand Cru
	300.00€
	2018
	Henri Rebourseau Vin rouge somptueux et élégant, avec des arômes de fraise des bois et d'épices de vanille. En bouche, il se distingue par  sa structure et son onctuosité, offrant une grande harmonie et un caractère suave.

	Tous nos vins de Bourgogne sont en Appellation d'Origine Contrôlée (AOC)

	Sur les chemins des villages de Bourgogne…


	LES VINS ROUGES
	Côtes de Nuits
	Clos de la Roche Grand Cru
	385.00€
	2022
	Lignier-Michelot Grand Cru mythique de Morey-Saint-Denis, ce Clos de La Roche exprime puissance et profondeur. Fruits noirs,  épices et trame minérale s’ouvrent sur une bouche ample et veloutée, à la structure noble et à la longueur majestueuse.


	Mazoyères-Chambertin Grand Cru
	460.00€
	2015
	Taupenot Merme Vin rouge d'exception, caractérisé par des arômes intenses de fruits mûrs et des notes subtiles d'épices.  Sa texture soyeuse et ses tanins fins apportent une grande élégance, avec une finale longue et harmonieuse.


	Clos de Vougeot Grand Cru
	550.00€
	2020
	Meo-Camuzet Le Clos de Vougeot est tout à la fois un vignoble, un vin et un château. Situés sur le haut de l'appellation, les raisins y  mûrissent tôt et offrent des vins d'une remarquable finesse à la texture soyeuse et à la longueur intense. Des parfums  de rose, de violette entremêlés de mûre, de framboise avec des touches de réglisse et de truffe. Ce millésime 2020 est  sans doute la plus belle réussite du Domaine.

	Tous nos vins de Bourgogne sont en Appellation d'Origine Contrôlée (AOC)


	Sur les chemins des villages de Bourgogne…

	Côte de Beaune
	Chorey-les-Beaune
	50.00€
	2024
	Domaine Maldant-Pauvelot Un vin tout en élégance, marqué par sa richesse aromatique et ses tanins affinés et soyeux. Le nez offre un beau parfum de framboise et cerise noire, associé au poivre noir, puis la bouche voluptueuse se prolonge avec des arômes boisés bien équilibrés.


	Savigny-lès-Beaune
	2024
	Domaine Maldant-Pauvelot Le nez est fruité avec une note de suavité évoquant les épices douces. Confirmation en bouche, une trame puissante, longue et remarquablement harmonieuse. Le tout est mis en valeur par une finale précise.
	55.00€

	Maranges 1er cru “Les Clos Roussots”
	2023
	Domaine Edmont Monnot Vin rouge puissant et élégant, Avec des arômes intenses de fruits rouges mûrs, de réglisse et de sous-bois, soutenus  par des tanins soyeux et une belle longueur en bouche.
	69.00€

	Savigny-les-Beaune 1er Cru “Les Vergelesses”
	72.00€
	2024
	Domaine Maratray-Dubreuil Son bouquet est élégant, assez puissant, marqué par une dominante de petits fruits rouges, évoluant ensuite vers le sous-bois après quelques années de vieillissement. Souple, discrètement tannique, ce vin présente cependant une structure charpentée.


	Aloxe-Corton
	72.00€
	2023
	Domaine Maldant-Pauvelot Un vin gourmand et structuré. Les premières notes d’épices et de musc s’accompagnent d’arômes torréfiés, suivies d’une bouche puissante mais parfaitement harmonieuse, aux tanins robustes et arômes subtilement boisés. Un vin solide et charnu.


	Auxey-Duresses 1er Cru “Les Grands Champs”
	80.00€
	2022/2023
	Domaine Vincent Prunier Ce vin offre des arômes de fruits rouges mûrs comme la cerise et la framboise, de fleurs comme la violette et de  sous-bois. En bouche, il présente une attaque souple avec des tanins fins, une bonne structure et une belle longueur.  Sa fraîcheur et sa minéralité lui confèrent un équilibre harmonieux.


	Chassagne Montrachet “Voillenots dessous”
	90.00€
	2023
	Domaine Sylvain Langoureau Vin rouge raffiné et structuré, avec des arômes délicats de fruits rouges mûrs comme la cerise et la framboise,  accompagnés de notes subtiles d'épices et de sous-bois.

	Tous nos vins de Bourgogne sont en Appellation d'Origine Contrôlée (AOC)

	Sur les chemins des villages de Bourgogne…

	Côte de Beaune
	Pommard
	2023
	Domaine Vaudoisey Le nez est riche et complexe, marqué par des arômes de fruits noirs murs, comme le cassis accompagné de notes épicées de poivre noir et de clous de girofle. En bouche, le vin est structuré avec des tanins fins et équilibrés, et une belle persistance en fin de bouche. La finale révèle une belle complexité aromatique avec une élégante intégration du bois.
	96.00€

	Volnay “Vieilles Vignes”
	96.00€
	2023
	Domaine Henri Delagrange Le nez dévoile des arômes raffinés de cerise griotte et de framboise mûre, enrichis de notes florales de violette et d’une touche subtilement épicée. En bouche, l’attaque est soyeuse, portée par des tanins fins et élégants. L’équilibre entre fraîcheur, profondeur et texture veloutée confère au vin une belle harmonie, avec une finale persistante et délicatement minérale.


	Corton-Vergennes Grand Cru Monopole
	150.00€
	2023
	Domaine Cachat-Ocquidant Une robe brillante avec un nez aux arômes floraux et de noisettes. La bouche est expressive et précise, avec de fines notes  de fruits rouges et de champignons.


	Chassagne-Montrachet 1er Cru
	150.00€
	2021
	Clos Saint-Jean, Château de la Maltroye Vin rouge d'une grande finesse, avec des arômes délicats de fruits rouges comme la cerise et la fraise, accompagnés de  touches florales et d'épices douces. En bouche, il offre un bel équilibre entre la générosité des fruits et les notes d'épices,  avec un potentiel de garde remarquable.


	Chorey-les-Beaune
	2024
	Domaine Maldant-Pauvelot Le nez offre un beau parfum de framboise et de cerise noire, associé à une pointe de poivre noir, puis la bouche voluptueuse se prolonge avec des arômes boisés parfaitement équilibrés.
	109.00€
	Tous nos vins de Bourgogne sont en Appellation d'Origine Contrôlée (AOC)

	Sur les chemins des villages de Bourgogne…

	LES BULLES
	Champagne Blanc de Blancs “Côte Blanche” Maison Brun de Neuville À l'œil, ce Champagne arbore une robe dorée. Le nez dévoile des arômes expressifs de fruits blancs mûrs tels que la poire d'été et la pêche blanche, accompagnés de notes de bergamote et d'une touche crémeuse plaisante. En bouche, l'attaque est ronde et suave, animée par une trame acidulée qui équilibre l'ensemble, avec des bulles fines et une finale fraîche et citronnée. C’est un champagne de niche.
	69.00€
	145.00€
	Champagne Brut R de Ruinart Maison Ruinard Il incarne l’élégance et le savoir-faire de la plus ancienne maison de Champagne. Assemblage harmonieux de Chardonnay, Pinot Noir et Pinot Meunier, il allie finesse et équilibre, avec des arômes de fruits jaunes, de brioche et une touche florale, offrant une bouche soyeuse et une finale élégante.

	95.00€
	Champagne Brut Carte Jaune Maison Veuve Clicquot  Champagne mythique de la célèbre maison Veuve Clicquot. Il séduit par sa vivacité et son équilibre, avec des arômes de fruits blancs, de brioche et une touche vanillée, offrant une bouche ample et une finale fraîche et élégante.

	95.00€
	Champagne Ruinart Blanc de Blancs Maison Ruinart   Composé exclusivement de raisins du cépage Chardonnay, il se distingue par sa grande finesse, avec un nez élégant de fleurs blanches, d'agrumes frais et de fruits secs, une bouche vibrante et minérale, marquée par une effervescence délicate et une longue persistance, offrant une harmonie parfaite entre fraîcheur et complexité.

	150.00€
	Crémant de Bourgogne Blanc de Blancs Maison Louis Bouillot à Nuits-Saint-Georges Crémant élégant et raffiné, exclusivement à partir de Chardonnay. Il se distingue par ses arômes de fleurs blanches, d'agrumes et de notes beurrées, avec une bouche vive et fraîche, offrant une belle longueur et une finale harmonieuse

	35.00€

	LES DIGESTIFS
	40°
	10.00€
	43°
	9.00€
	Les classiques
	17°
	6.00€
	17.9°
	6.00€
	24.5°
	4.00€
	28°
	6.00€
	40°
	8.00€
	40°
	9.00€

	Les Whiskys
	40°
	6.50€
	40°
	8.00€
	43°
	9.00€

	Les liqueurs
	30°
	7.00€
	Tous nos digestifs sont servis en verre 4cl.


	LES DIGESTIFS
	Demandez notre carte descriptive
	Les locaux
	35°
	8.00€
	23°
	8.00€
	10.00€
	25°
	45°
	8.00€
	43°
	9.00€
	43°
	9.00€
	43°
	9.00€

	Les classiques
	35°
	8.00€
	50°
	10.00€
	40°
	8.00€
	Tous nos digestifs sont servis en verre 4cl.


	LES APERITIFS
	12 cl 12 cl 5 cl 5 cl 2 cl
	5.00€
	8.50€
	5.00€
	4.00€
	4.00€
	8.00€
	8.00€

	LES BIERES
	Pressions
	25 cl
	33 cl
	50 cl
	4.50€ 5.50€ 5.50€ 5.00€ 4.50€
	6.00€ 7.00€ 7.00€ 6.50€ 6.00€
	8.00€ 9.00€ 9.00€ 8.50€ 8.50€

	Bouteilles

	LES SOFTS
	33 cl
	6.50€ 5.50€
	4.50€ 6.00€ 4.20€ 4.20€ 4.20€ 4.20€ 6.00€
	Nectar de Mangue, Cassis de Bourgogne, de Framboise, Pur Jus de tomate au piment, Pur Jus de pomme
	50 cl 100 cl 33 cl 33 cl 25 cl 27.5 cl 25 cl


	LES BOISSONS CHAUDES
	2.50€ 2.50€ 3.50€ 2.50€ 2.50€ 3.00€ 3.50€ 3.50€ 3.80€ 3.80€ 4.00€ 3.60€ 4.00€ 9.00€


