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Nos Vins...
...Notre sélection

Nicolas Pierre, formé a I'cenologie au lycée hotelier
de Strasbourg par Paul Brunet, meilleur sommelier

de France.

A sélectionné lui méme minutieusement chacun des vins
de la carte pour leur qualité et représentation du terroir

dontils sontissus.

Nous avons a coeur de promouvoir en direct les petites
productions afin d'offrir une juste rémunération

a nos vignerons passionnés. C'est pour cela que notre

carte peut étre en mouvement et occasionner certains

changements, les quantités de productions étant limitées.

"Tout I'attrait du vin vient du fait que deux

bouteilles ne sont jamais parfaitement semblables.”

Edward Bunyard



LES VINS DE FRANCE
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LES VINS AU VERRE

Les Vins Blancs

BOURGOGNE ALIGOTE 450€ 6.50€
Domaine Rochebin

RoBe or pale awx refilets bumineux, nez subtil dacacio et dagruumes, Bouche vive et gsuwumande avec une Belle tension acidulée.

IGP, COTES DE GASCOGNE MOELLEUX 5.00€ 7.00€
Doma/ne ‘Uby, numéro 4

CHARDONNAY “"GRANDE RESERVE" 5.00€ 7.00€
IGP Pays d'Oc, Maison Castel

Unvvin fuité, aﬂmmdag/wnm Guits Blancs, péches de vigne, minénal.

SAINT VERAN AOC "LES PRELUDES" 6.00€ 8.50€
Vignerons des terres secrétes

Lo nsBe est donse, intervse et déllicate. Auwner se mélent des arsmes de péchies; de peies et de flewus 8lanches comme € acacios
et O chaunefeuille, En Bouche; le gras, Lonctussité et une slégante fuaichewn séquilibre.

VILLA CHAMBRE D'AMOUR MOELLEUX 6.00€ 8.50€
Lionel Osmin & Cie
Doun et wafraichissant, i enchante par ses notes de pamplemousse, & ananas, de peire et de vanille BouBon.

BOURGOGNE HAUTES-COTES DE BEAUNE 7.00€ 10.00€
Maison Nuiton-Beaunoy

Cemaﬁﬁaeumwﬁewpa[bam doen. Awnerz, € déveile desy ardmes de flewns Blanches, de fruits & chain Blanchie,
ainsi; que des netes sutiles de vanille damande fuiche. En Bouche; Cattaque est vive et fuaiche, avecune Belle rondeur et une

CROZES-HERMITAGE AOP 7.50€ 11.00€
Petite Ruche, Maison Chapoutier

Un premien new de pomme vente, tres floral En Bouche Beaucoup de fraichewn et de finesse;
RULLY "CLOUX LOUVRIER" 8.50€ 12.50€

Doma/ne Duvernay
N S o L T e AP AN SR 18



LES VINS AU VERRE

Les Vins Rouges

MACON 100% Pinot Noir 5.50€ 8.00€
Vignerons des terres secrétes

Vm%%m&@@ww&m%m&mmm avec une

LUBERON AOC BIO it 6.00€ 8.50€

Chateau la Canorgue, Jean Pierre Margan
Yotes de fruits wouges et fuuits confitwiés. Des tanins veloutés et un tres Beaw final poivré et épicé.

BOURGOGNE HAUTES-COTES DE NUITS 2023 7.00€ 10.50€
Domaine Dubois

SAINT-JOSEPH, LES FAGOTTES AOP 7.00€ 10.50€
Domaine Saint Désirat

SAINT EMILION AOP, LES HAUTS DE LA GAFFELIERE 7.00€ 10.50€
Comte de Mallet
CHOREY-LES-BEAUNE 8.00€ 12.00€

ngaine Maldant-Pauvelot

MARGAUX AOP, INITIAL DE DESMIRAIL 9.50€ 14.00€
Denis Lurton



LES VINS AU VERRE

Les Vins Rosés

CUVEE PRESTIGE, CHATEAU MINUTY 6.50€ 9.50€
Cétes de Provence, AOP

Le nerw est tues i, wéuslant des notes i Caissent v des andmes d alricet et die pé

A i At Ao i O AN RN Yty T S

Les Bulles

PROSECCO, DOMAINE GOTO 5.00€
CREMANT D'ALSACE BIO RUHLMANN SCHUTZ 6.50€
CHAMPAGNE BLANC DE BLANCS “COTE BLANCHE" 13.00€

MAISON BRUN DE NEUVILLE

CHAMPAGNE RUINART, BRUT R DE RUINART 15.00€




LES VINS BLANCS

BOURGOGNE

BOURGOGNE ALIGOTE 2024 27.00€
Domaine Rochebin

ReBe o pale awx wefflets tuminew, nez sultil dacacia et daguumes, Bouche vive et gswumande avec une 8elle tension acidulée.

SAINT VERAN AOC "LES PRELUDES" 2024 35.00€
Vlgnerons des terres secretes

Lo e est donse, intervse et déllicate. Awner se mélent des ardmes de péchies; de poives et de flewus Blanchies comme € acacios
eb?eoﬁeu/w@ewffe En Bouche, le gras, Conctussits et une slégante fraichewn v équilibre.

BOURGOGNE HAUTES-COTES DE BEAUNE 2022 40.00€
Maison Nuiton-Beaunoy

Ce jaune pade aun reflets dévoile des ansmes de fleuns Blanches, de fuuits & chair
e o P e o oot o amety s Seuns Slanchon, e fuute o chal
ﬁe%wndewetww@m&/pm/stante

CHABLIS AOC LE FINAGE 2023 45.00€

Doma/ne La ChabIIS/enne

o, QU ue/zt/& Ner discret melant vanille, , notes el cituonnées.

RULLY "CLOUX LOUVRIER" 2024 52.00€
Doma/ne Duvernay


https://www.vivino.com/wineries/duvernay-pere-fils?source=pdp

LES VINS BLANCS

SUD / SUD OUEST

IGP, COTES DE GASCOGNE MOELLEUX
Domaine Uby, numéro 4

CHARDONNAY “GRANDE RESERVE" 2024
IGP Pays d'Oc, Maison Castel

CHAMBRE D'AMOUR MOELLEUX
Lionel Osmin & Cie
Do et wafraichissant, i enchante par ses netes de pamplemousse, & ananas, de peire et de vanille BourBon.

CROZES-HERMITAGE AOP 2023
Petite Ruche, Maison Chapoutier

LOIRE

MAGNUM BLANC MUSCADET SEVRE ET MAINE AOC 2019
Domaine Clos des Orfeuilles T
anis. faﬁmxoﬁa%bu{cﬁe%@%mumawmpa% Uquec&nqaﬂe/xeetpmwm oo enine fults ensliquen, aguumet

28.00€

28.00€

35.00€

45.00€

59.00€



LES VINS ROUGES
BOURGOGNE

MACON 100% Gamay 2023 33.00€
Vignerons des terres secrétes

Vm%%m&@u@w%@mﬁ%wn&mmm avec une

BOURGOGNE HAUTES-COTES DE NUITS 2023 42.00€
Domaine Dubois

CHOREY-LES-BEAUNE 2023 48.00€
Domaine Maldant-Pauvelot

SUD / SUD OUEST

IGP, MOURVEDRE LES JAMELLES 2022 25.00€
Cépage rare Clément Badet
Un vin avec Beaucoup de caractere et un final presque sucré - 100% TNowwedre.

COTES DU RHONE AOP "BELLERUCHE" 2024 28.00€
Maison Chapoutier

Vi expressify awx arémes de fruits mivws, d épices et de ganrigue. En Bouche, il une Belle
wmfwwd%tamwwupﬂ%etum@%e&gwdebwwda%ua&wdw?ﬁm e

LANGUEDOC PIC SAINT LOUP AOP 2022 33.00€
Domaine Haut Lirou

eﬂoﬁeo@ec@ufeumpowzpw &Mw&mmh@%&wm Attagque souple, de

LUBERON AOC BIO 2022 Gt
Chateau la Canorgue, Jean Pierre Margan

Votes de fruits wouges et fuits confitweés. Des tanins veloutés et un tres Beaw final poivré et épicé.

SAINT-JOSEPH, LES FAGOTTES AOP 2024 42.00€
Saint Désirat

CHATEAUNEUF-DU-PAPE 2022 68.00€
L’Oratoire des Papes
f@n%&e&x&pmw&weetmeﬂeganw &En Bouchie, la trame tannique se méle harnmenieusement o de

muwmnm&@@uumwg%et&epmwwm@m&wuwﬂwwebg@umm

35.00€



LES VINS ROUGES

BORDELAIS

LALANDE DE POMEROL AOP, CHATEAU DE ROQUEBRUNE 2022
Famille Guinjard
Unv vin aux andmes de fuuits des Bois et cafe awx tannins wends.

SAINT EMILION AOP, LES HAUTS DE LA GAFFELIERE 2022
Comte de Mallet

F/EStSACBLEOGNAN AOP LE COLOMBIER DE BROWN 2019

ateau brown

Me&ga@mnmde@zwmm d, épices douces et de Boin Bouche soyeuse, Bien stuucturée,
Belle bongueun et une touche fumée typique de € appeﬂuﬁ%mdm

MARGAUX AOP, INITIAL DE DESMIRAIL 2021
Den/s Lurton

POMEROL AOP, LE CARILLON DE ROUGET 2016
%(Zateau Rccf):get el et Cabernet F denne une e iy avec des
eb
me&mg& mm e 'wnoq,w, une wele wouge avec des weflets grenats,

SAINT-JULIEN AOP, ASPIRANT DE BEYCHEVELLE 2022
Chateau Beychevelle

am%%m&cepagm&ﬁeﬂmb?m CaBernet Sauwignon et de YNerlot, au nez des notes de fuits

39.00€

42.00€

55.00€

55.00€

65.00€

65.00€



LES GRANDS VINS
BOURGOGNE

POMMARD 2023
Maison Nuiton-Beaunoy

Robe s souterue parn des notes vislacées. Ve fin développant SBoucﬁepfeme
e P ot e oy nores Guten: Dou

GEVREY CHAMBERTIN “VIEILLES VIGNES"” 2022
Domaine Trapet-Rochelandet

W et dé sbuctwee et une Belle
mw@n;wm%fgw Gw&,tgnmmm epw%aueoune seyeuse eb une

MEURSAULT AOC "LES CORBINS" 2023
Domaine Jean Vaudoisey

79.00€

79.00€

79.00€

Ce Vin élégant pessede une e or pake et un ner complene de fuits 6lancs et de netes Beuriées. EnBouchie, i présente

une stuctine équiliBrée, albiant fraichew et vondeur, avec des saveuns de fuits mivis et damandes grillées.

SUD / SUD OUEST

COTE ROTIE 2022
Domaine Giséle Vernay

BORDELAIS

MARGAUX AOP, LA SIRENE DE GISCOURS 2017

Chdteau de Giscours
Second, viry dw chateaw de Giscouns, mam%gedewpageaw CaBernet Franc et CaBernet Sauvignor:

Une Bouche seuple et crémeuwse, awx tanniny

SAINT-JULIEN 2014
Chateau Gruaud Larose

Ve sun les fuits vauges fuais Bouche dense et veliutée; Belle finale:

PESSAC LEOGNAN AOP, GRAND CRU CLASSE 2020
Chdteau Carbonnieux

Lo ner néudle des notes de fruits frais avec b mivee et le cassis, des notes guillées pan Célevage en fut de chéne.

75.00€

75.00€

75.00€

75.00€



LES VINS ROSES

PERLE DE ROSELINE, CHATEAU SAINTE ROSELINE 25.00€
IGP de Méditerranée
Un virv auw nstes de BenBons Anglais et de petits fruits rouges:

CUVEE PRESTIGE, CHATEAU MINUTY 37.00€ 69.00€
Cotes de Provence, AOP

Le %bbmaxmm&wuefmb&wmt%({ﬂmm Caipsent place & des ardmes d, aricet et de pé
Lonengstinesepuapeiy veoglant desnotes flonaley i taigosnt ploge gyden anamey darigel of de pechie

CUVEE SYMPHONIE [55 CHATEAU SAINTE MARGUERITE 39.00€

%{Qu Classé, Cotégs de Provence AOP Rloraun; de pachie Blanche et d, écorce de pamplemeusse; avec
wwde&catra/ woBe nacée, mlant des arndmes une
Bouche fraiche et légante, &acﬁwwwwmune@maf&m




LES BULLES

CREMANT D'ALSACE BIO RUHLMANN SCHUTZ 39.00€

CHAMPAGNE DEUTZ BRUT 78.00€
Lo woBe est d'une Belle coulewr dorse. ¥ efferusescence est fine et persistante. Ye ner méle de suBtids arsmes florauwn
dltfewuawzwu/sz/mt%de in grillé, de pa &’W@%@mmmmwmﬁmmm
seyeuse; avec un Bel équilire entre fual , Guuité et densits. Un vrais moment délégance et de gouumandise.

CHAMPAGNE BLANC DE BLANCS “COTE BLANCHE" 78.00€
Maison Brun de Neuville
de fruits Blancs minw tels que b poine dété et o péche Blanche . En Bouche, Cattaque est wonde et suave; animée

CHAMPAGNE RUINART 95.00€
Brut R de Ruinart

90 incarne U elégance et le savsin-faire de b plus ancienne maisen de Champagne. AssemBlage Rarumenieuwx

de CRardennay, Pinst Ysin et Pinst YNeunier, b allie finesse et équidire, avec des andmes de fuuits jaunes,

de Brische et une teuctie flonale, sffuant une Bouche soyeuse et une finale élégante.

CHAMPAGNE RUINART BLANC DE BLANCS 150.00€

Maison Ruinart
de flewus Blanches, d,ag/wmp/xﬁwwatde@muum une Bsuche viante eb minérnale, marquée

efffewescence délicate et une lbongue persistance, @G@wntwwﬁamwwpanﬁwteenbwﬁamnﬁeumetwmp&wbe



LES DIGESTIFS & SPIRITUEUX

Tequila PATRON 4cl 9.00€
Gin Japonais ROKU 4c| 9.00€
Rhum brun la HECHICERA 4c| 7.00€
Cognac Martell VSOP 4c| 9.00€
Whisky Jack Daniel's 4cl 6.50€
Whisky Japonais TOKI 4cl 9.00€
Whisky Aberlour single malt 10 ans 4c| 8.00€
Vodka Absolut 4cl 8.00€
Limoncello 4cl 6.00€
Amaretto DISARONNO 4c| 6.00€
Get 27 4cl 6.00€
Baileys 4cl 6.00€
Eau de vie de mirabelle 4c| 7.00€
Irish Coffee 12.00€

Expresso Martini 10.00€




LES APERITIFS

¢ Kir au Bourgogne aligoté creme de cassis ou 12cl 5.00€
¢ Kir au Crémant d'Alsace creme de cassis ou creme de mirabelle 12cl 8.50€
* Martini Rouge ou Blanc 5c| 5.00€
* Ricard 2cl 4.00€
¢ Porto Rouge GRAHAM'S TAWNY 5c| 5.00€
e Campari 5cl 6.00€
* Americano : Martini rouge, eau pétillante, Campari, orange 10.00€
¢ Tonic Suze ou Lillet : Suze ou Lillet blanc, Tonic Fever Tree 8.00€

LES BIERES

33cl 50cl
* 1664 5.80€ 7.70€
* Grimbergen de saison 7.00€  9.00€
* Biére du moment 7.00€  9.00€
* Monaco 5.50€ 8.00€
* Panaché 5.00€ 7.00€
* Picon 6.50€ 8.50€
* Grimbergen blonde 33cl 7.00€
* Grimbergen blanche 33cl 7.00€
* Grimbergen double Ambré 33cl 7.00€
* Grimbergen Rouge 33cl 7.00€
¢ Stonewall Inn IPA 33cl 7.00€

* Desperados 33cl 7.00€




LES SOFTS

Eau minérale plate ou pétillante 50c|

Eau minérale plate ou pétillante 100cl

Perrier 33cl

Pepsi ou Pepsi max 33cl

Diabolo 33cl ou Vittel 25cl, sirop de la Maison Monin

Cocktails de Jus de fruits La Boissonnerie de Paris 25cl

“Madone Matador” : mangue, citron vert, verveine

“Hippie Rebelle” : ananas, passion, hibiscus

“Nymphette” : fraise, goyave, violette

“Tomate Généreuse” : tomate, notes de basilic

Tourtel Twist citron 27.5c|

Limonade 33c|

4.00€
5.50€
4.20€
4.20€
4.20€
6.00€

4.20€
4.00€



LES BOISSONS CHAUDES

Expresso ou Ristretto

Expresso Macchiato

Café allongé

Double expresso

Décaféiné

Décaféiné allongé

Café creme

Cappuccino classique

Capuccino aromatisé (Caramel ou Noix de Macadamia)
Latte macchiato classique

Latte macchiato aromatisé (Caramel ou Noix de Macadamia)
Café viennois

Thé ou infusion Dammann

Chocolat chaud

Chocolat viennois

2.20€

2.50€

2.20€

3.50€

2.80€

2.80€

3.80€

3.80€

4.00€

4.00€

4.20€

3.80€

4.00€

4.00€

5.00€



	CARTE DES VINS
	Nos Vins...
	...Notre sélection
	LES VINS AU VERRE
	Les Vins Blancs
	BOURGOGNE ALIGOTÉ
	Domaine Rochebin

	4.50€
	6.50€
	Robe or pâle aux reflets lumineux, nez subtil d'acacia et d'agrumes, bouche vive et gourmande avec une belle tension acidulée.
	IGP, CÔTES DE GASCOGNE MOELLEUX
	Domaine Uby, numéro 4
	Une jolie découverte sur des arômes de fruits exotiques.


	5.00€
	7.00€
	CHARDONNAY “GRANDE RESERVE”
	IGP Pays d'Oc, Maison Castel
	Un vin fruité, arômes d'agrumes, fruits blancs, pêches de vigne, minéral.


	5.00€
	7.00€
	SAINT VÉRAN AOC "LES PRÉLUDES"
	Vignerons des terres secrètes


	6.00€
	8.50€
	La robe est dorée, intense et délicate. Au nez se mêlent des arômes de pêches, de poires et de fleurs blanches comme l’acacia et le chèvrefeuille. En bouche, le gras, l'onctuosité et une élégante fraîcheur s'équilibre.

	6.00€
	8.50€
	VILLA CHAMBRE D’AMOUR MOELLEUX
	Lionel Osmin & Cie
	Doux et rafraîchissant, il enchante par ses notes de pamplemousse, d’ananas, de poire et de vanille bourbon.

	BOURGOGNE HAUTES-CÔTES DE BEAUNE
	Maison Nuiton-Beaunoy


	7.00€
	10.00€
	Ce vin offre une robe jaune pâle aux reflets dorés. Au nez, il dévoile des arômes de fleurs blanches, de fruits à chair blanche, ainsi que des notes subtiles de vanille et d'amande fraîche. En bouche, l'attaque est vive et fraîche, avec une belle rondeur et une finale persistante.
	CROZES-HERMITAGE AOP
	Petite Ruche, Maison Chapoutier


	7.50€
	Un premier nez de pomme verte, très floral. En bouche beaucoup de fraîcheur et de finesse.

	11.00€
	RULLY "CLOUX LOUVRIER"
	Domaine Duvernay


	8.50€
	Ce vin présente un nez fin de fruits jaunes, accompagné de notes subtiles de noisettes légèrement grillées. En bouche,  il se distingue par des arômes frais et fruités, offrant une belle élégance.

	12.50€


	LES VINS AU VERRE
	Les Vins Rouges
	12  cl
	18  cl
	5.50€
	MÂCON
	Vignerons des terres secrètes
	Vin élégant et fruité, offrant des arômes de fruits rouges frais et une belle rondeur en bouche, avec une structure équilibrée et une finale persistante.


	8.00€
	6.00€
	8.50€
	LUBERON AOC BIO
	Château la Canorgue, Jean Pierre Margan
	Notes de fruits rouges et fruits confiturés. Des tanins veloutés et un très beau final poivré et épicé.

	BOURGOGNE HAUTES-CÔTES DE NUITS
	Domaine Dubois


	7.00€
	10.50€
	Bouquet agréable et complexe de fleurs et de fruits rouges. Les arômes de fruits sont bien équilibrés.

	7.00€
	SAINT-JOSEPH, LES FAGOTTES AOP
	Domaine Saint Désirat
	Robe grenat, avenant aux arômes de petits fruits rouges, très frais et  charmeur.


	10.50€
	7.00€
	10.50€
	SAINT ÉMILION AOP, LES HAUTS DE LA GAFFELIÈRE
	Comte de Mallet
	Un vin en agriculture raisonné tout en souplesse profonde et riche aux légères notes épicées.


	8.00€
	12.00€
	CHOREY-LES-BEAUNE
	Domaine Maldant-Pauvelot
	D’une couleur rouge vive, qui exprime des arômes de fruits rouges, très modérément tannique, plus élégant que puissant.

	MARGAUX AOP, INITIAL DE DESMIRAIL
	Denis Lurton
	Un vin puissant avec un bel équilibre des tanins.


	9.50€
	14.00€


	LES VINS AU VERRE
	Les Vins Rosés
	6.50€
	9.50€
	CUVÉE PRESTIGE, CHÂTEAU MINUTY
	Côtes de Provence, AOP
	Le nez est très expressif, révélant des notes florales qui laissent place à des arômes d’abricot et de pêche jaune. En bouche, la finesse domine, accompagnée d’une subtile touche d’agrumes et d’une finale saline



	Les Bulles
	5.00€
	PROSECCO, DOMAINE GOTO
	CRÉMANT D'ALSACE BIO RUHLMANN SCHUTZ
	CHAMPAGNE BLANC DE BLANCS “CÔTE BLANCHE” MAISON BRUN DE NEUVILLE
	CHAMPAGNE RUINART, BRUT R DE RUINART

	6.50€
	13.00€
	15.00€


	LES VINS BLANCS
	75 cl
	BOURGOGNE
	BOURGOGNE ALIGOTÉ
	Domaine Rochebin

	27.00€
	Robe or pâle aux reflets lumineux, nez subtil d'acacia et d'agrumes, bouche vive et gourmande avec une belle tension acidulée.
	SAINT VÉRAN AOC "LES PRÉLUDES"
	Vignerons des terres secrètes


	35.00€
	La robe est dorée, intense et délicate. Au nez se mêlent des arômes de pêches, de poires et de fleurs blanches comme l’acacia et le chèvrefeuille. En bouche, le gras, l'onctuosité et une élégante fraicheur s'équilibre.
	BOURGOGNE HAUTES-CÔTES DE BEAUNE
	Maison Nuiton-Beaunoy
	Ce vin offre une robe jaune pâle aux reflets dorés. Au nez, il dévoile des arômes de fleurs blanches, de fruits à chair blanche, ainsi que des notes subtiles de vanille et d'amande fraîche. En bouche, l'attaque est vive et fraîche, avec une belle rondeur et une finale persistante.


	40.00€
	CHABLIS AOC LE FINAGE
	Domaine La Chablisienne
	Robe jaune paille pâle aux reflets verts. Nez discret mêlant vanille, poire, notes végétales et citronnées. Bouche fraîche, équilibrée et énergique.


	45.00€
	RULLY "CLOUX LOUVRIER"
	Domaine Duvernay
	Ce vin présente un nez fin de fruits jaunes, accompagné de notes subtiles de noisettes légèrement grillées. En bouche, il se distingue par des arômes frais et fruités, offrant une belle élégance.


	52.00€


	LES VINS BLANCS
	SUD / SUD OUEST
	75 cl
	IGP, CÔTES DE GASCOGNE MOELLEUX
	Domaine Uby, numéro 4
	Une jolie découverte sur des arômes de fruits exotiques.

	28.00€
	CHARDONNAY “GRANDE RESERVE”
	IGP Pays d'Oc, Maison Castel
	Un vin fruité, arômes d'agrumes, fruits blancs, pêches de vigne, minéral.


	28.00€
	35.00€
	CHAMBRE D’AMOUR MOELLEUX
	Lionel Osmin & Cie
	Doux et rafraîchissant, il enchante par ses notes de pamplemousse, d’ananas, de poire et de vanille bourbon.

	CROZES-HERMITAGE AOP
	Petite Ruche, Maison Chapoutier
	Un premier nez de pomme verte, très floral. En bouche beaucoup de fraîcheur et de finesse.


	45.00€

	LOIRE
	MAGNUM BLANC MUSCADET SÈVRE ET MAINE AOC
	Domaine Clos des Orfeuilles
	La robe est brillante, aux reflets jaune paille. Nez intense et complexe, entre fruits exotiques, agrumes, anis. La bouche est riche, avec une aromatique complexe et persistante.
	150 cl


	59.00€


	LES VINS ROUGES
	BOURGOGNE
	MÂCON
	Vignerons des terres secrètes
	75 cl


	33.00€
	Vin élégant et fruité, offrant des arômes de fruits rouges frais et une belle rondeur en bouche, avec une structure équilibrée et une finale persistante.
	BOURGOGNE HAUTES-CÔTES DE NUITS
	Domaine Dubois


	42.00€
	Bouquet agréable et complexe de fleurs et de fruits rouges. Les arômes de fruits sont bien équilibrés.

	48.00€
	CHOREY-LES-BEAUNE
	Domaine Maldant-Pauvelot
	D’une couleur rouge vive, qui exprime des arômes de fruits rouges, très modérément tannique, plus élégant que puissant.



	SUD / SUD OUEST
	IGP, MOURVÈDRE LES JAMELLES
	Cépage rare Clément Badet
	Un vin avec beaucoup de caractère et un final presque sucré - 100% Mourvèdre.

	25.00€
	CÔTES DU RHONE AOP "BELLERUCHE"
	Maison Chapoutier
	Vin expressif aux arômes de fruits rouges mûrs, d’épices et de garrigue. En bouche, il offre une belle rondeur, des tanins souples et une finale élégante typique de la vallée du Rhône.


	28.00€
	LANGUEDOC PIC SAINT LOUP AOP
	Domaine Haut Lirou
	Robe de couleur pourpre. Nez franc qui s'ouvre sur la groseille et la mûre. Attaque souple, de l'équilibre, allonge franche de l'enveloppe. Caractère fruité, sur les aromates.


	33.00€
	LUBERON AOC BIO
	Château la Canorgue, Jean Pierre Margan


	35.00€
	Notes de fruits rouges et fruits confiturés. Des tanins veloutés et un très beau final poivré et épicé.
	SAINT-JOSEPH, LES FAGOTTES AOP
	Saint Désirat
	Robe grenat, avenant aux arômes de petits fruits rouges, très frais et  charmeur.


	42.00€
	CHÂTEAUNEUF-DU-PAPE
	L’Oratoire des Papes
	Le nez séduit par sa finesse et son élégance. En bouche, la trame tannique se mêle harmonieusement à de savoureuses notes de fruits rouges et d’épices jusqu’à une finale savoureuse et gourmande.


	68.00€


	LES VINS ROUGES
	75 cl
	BORDELAIS
	LALANDE DE POMEROL AOP, CHÂTEAU DE ROQUEBRUNE
	Famille Guinjard
	Un vin aux arômes de fruits des bois et café aux tannins ronds.

	39.00€
	42.00€
	SAINT ÉMILION AOP, LES HAUTS DE LA GAFFELIÈRE
	Comte de Mallet
	Un vin en agriculture raisonné tout en souplesse profonde et riche aux légères notes épicées.


	55.00€
	PESSAC-LÉOGNAN AOP LE COLOMBIER DE BROWN
	Château Brown
	Nez élégant aux notes de fruits noirs, d’épices douces et de bois fondu. Bouche soyeuse, bien structurée,  avec une belle longueur et une touche fumée typique de l’appellation.

	MARGAUX AOP, INITIAL DE DESMIRAIL
	Denis Lurton
	Un vin puissant avec un bel équilibre des tanins.


	55.00€
	65.00€
	POMEROL AOP, LE CARILLON DE ROUGET
	Château Rouget
	Un mélange de cépage Merlot et Cabernet Franc qui donne une robe rouge rubis avec des reflets grenats,  un vin séduisant avec son nez intense et fruité.


	65.00€
	SAINT-JULIEN AOP, ASPIRANT DE BEYCHEVELLE
	Château Beychevelle
	Un assemblage de trois cépages Cabernet Franc, Cabernet Sauvignon et de Merlot, au nez des notes de fruits rouges et une bouche épicée avec des tanins subtiles.




	LES GRANDS VINS
	BOURGOGNE
	POMMARD
	Maison Nuiton-Beaunoy
	Robe rouge rubis soutenue par des notes violacées. Nez fin développant des arômes fruités. Bouche pleine, enrobée. où les notes d’élevage légèrement vanillées révèlent un fruit mûr et une finale longue et dense.

	GEVREY CHAMBERTIN “VIEILLES VIGNES”
	Domaine Trapet-Rochelandet
	Vin raffiné, aux arômes complexes de fruits noirs mûrs et d'épices, avec une structure soyeuse et une belle longueur en bouche, reflet de la richesse de ses vieilles vignes.
	75 cl


	79.00€
	79.00€
	79.00€
	MEURSAULT AOC "LES CORBINS"
	Domaine Jean Vaudoisey
	Ce Vin élégant possède une robe or pâle et un nez complexe de fruits blancs et de notes beurrées. En bouche, il présente  une structure équilibrée, alliant fraîcheur et rondeur, avec des saveurs de fruits mûrs et d'amandes grillées.



	SUD / SUD OUEST
	CÔTE RÔTIE
	Domaine Gisèle Vernay
	Vin intense et élégant, offrant des arômes de fruits noirs, de violette et d'épices, avec des tanins fins et une belle fraîcheur, caractéristique du terroir de la Côte-Rôtie.

	75.00€

	BORDELAIS
	MARGAUX AOP, LA SIRÈNE DE GISCOURS
	Château de Giscours
	Second vin du château de Giscours, un assemblage de cépages Merlot, Cabernet Franc et Cabernet Sauvignon:  Une bouche souple et crémeuse, aux tannins soyeux.

	75.00€
	SAINT-JULIEN
	Château Gruaud Larose


	75.00€
	Nez sur les fruits rouges frais, bouche dense et veloutée, belle finale.

	75.00€
	PESSAC LEOGNAN AOP, GRAND CRU CLASSÉ
	Château Carbonnieux
	Le nez révèle des notes de fruits frais avec la mûre et  le cassis, des notes grillées  par l'élevage en fut de chêne.




	LES VINS ROSÉS
	25.00€
	PERLE DE ROSELINE, CHÂTEAU SAINTE ROSELINE
	IGP de Méditerranée
	Un vin aux notes de bonbons Anglais et de petits fruits rouges.


	37.00€
	69.00€
	CUVÉE PRESTIGE, CHÂTEAU MINUTY
	Côtes de Provence, AOP
	Le nez est très expressif, révélant des notes florales qui laissent place à des arômes d’abricot et de pêche jaune. En bouche, la finesse domine, accompagnée d’une subtile touche d’agrumes et d’une finale saline
	CUVÉE SYMPHONIE             CHÂTEAU SAINTE MARGUERITE Cru Classé, Côtes de Provence AOP Un rosé délicat à la robe nacrée, mêlant des arômes floraux, de pêche blanche et d’écorce de pamplemousse, avec une bouche fraîche et élégante, s’achevant sur une finale zestée.


	39.00€

	LES BULLES
	CRÉMANT D'ALSACE BIO RUHLMANN SCHUTZ
	CHAMPAGNE DEUTZ BRUT La robe est d’une belle couleur dorée. L’effervescence est fine et persistante. Le nez mêle de subtils arômes floraux à de savoureuses notes de pain grillé, de pâte d’amande et de fruits mûrs. Au palais, la texture de cette cuvée est soyeuse, avec un bel équilibre entre fraîcheur, fruité et densité. Un vrai moment d'élégance et de gourmandise.
	CHAMPAGNE BLANC DE BLANCS “CÔTE BLANCHE” Maison Brun de Neuville Ce Champagne de Vigneron est une vraie merveille, il arbore une robe dorée. Le nez dévoile des arômes expressifs de fruits blancs mûrs tels que la poire d'été et la pêche blanche .En bouche, l'attaque est ronde et suave, animée  par une trame acidulée qui équilibre l'ensemble, avec des bulles fines et une finale fraîche et citronnée.
	CHAMPAGNE RUINART  Brut R de Ruinart Il incarne l’élégance et le savoir-faire de la plus ancienne maison de Champagne. Assemblage harmonieux  de Chardonnay, Pinot Noir et Pinot Meunier, il allie finesse et équilibre, avec des arômes de fruits jaunes,  de brioche et une touche florale, offrant une bouche soyeuse et une finale élégante.
	CHAMPAGNE RUINART BLANC DE BLANCS Maison Ruinart  Composé exclusivement de raisins du cépage Chardonnay, il se distingue par sa grande finesse, avec un nez élégant de fleurs blanches, d'agrumes frais et de fruits secs, une bouche vibrante et minérale, marquée par une effervescence délicate et une longue persistance, offrant une harmonie parfaite entre fraîcheur et complexité.

	39.00€
	78.00€
	78.00€
	95.00€
	150.00€

	LES DIGESTIFS & SPIRITUEUX
	9.00€ 9.00€ 7.00€ 9.00€ 6.50€ 9.00€ 8.00€ 8.00€ 6.00€ 6.00€ 6.00€ 6.00€ 7.00€ 12.00€ 10.00€

	LES APÉRITIFS
	5.00€ 8.50€ 5.00€ 4.00€ 5.00€ 6.00€ 10.00€ 8.00€

	LES BIÈRES
	33 cl
	5.80€ 7.00€ 7.00€ 5.50€ 5.00€ 6.50€

	50 cl
	7.70€ 9.00€ 9.00€ 8.00€ 7.00€ 8.50€
	7.00€ 7.00€ 7.00€ 7.00€ 7.00€ 7.00€


	LES SOFTS
	4.00€ 5.50€ 4.20€ 4.20€ 4.20€ 6.00€
	4.20€ 4.00€

	LES BOISSONS CHAUDES
	2.20€ 2.50€ 2.20€ 3.50€ 2.80€ 2.80€ 3.80€ 3.80€ 4.00€ 4.00€ 4.20€ 3.80€ 4.00€ 4.00€ 5.00€


