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RESTAURANT & MORE

www.lesrestaurantsnicolaspierre.com

CARTE DES VINS



Nos Vins...
...Notre sélection ’

Nicolas Pierre, formé a I'cenologie au lycée hotelier

de Strasbourg par Paul Brunet, meilleur sommelier
de France.

A sélectionné lui méme minutieusement chacun des vins de la
carte pour leur qualité et représentation du terroir dont ils sont

issus.

‘ Nous avons a coeur de promouvoir en direct les petites
productions afin d'offrir une juste rémunération
a nos vignerons passionnés. C'est pour cela que notre carte peut

étre en mouvement et occasionner certains changements, les

quantités de productions étant limitées.
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LES VINS AU VERRE

LES VINS BLANCS
BOURGOGNE ALIGOTE 4.50€ 6.50€

Domaine Rochebin
RoBe o pale awx weflets buminews, nez subtil dacacia et daguumes, Bouche vive et gowumande avec une Belle tension acidulée.

IGP, COTES DE GASCOGNE MOELLEUX 5.00€ 7.00€
Doma/ne Uby, numéro 4

CHARDONNAY “GRANDE RESERVE" 5.00€ 7.00€
IGP Pays d'Oc, Maison Castel

Unv vin fuité, a/wmd/ag/wmm fuits Blancs, peches de vigne, minénal

SAINT VERAN AOC "LES PRELUDES" 6.00€ 8.50€
V/gnerons des terres secretes

Lo e est dorse, interse eb déllicate. Awner se mélent des arsmes depécies; de poives et de flewus Blanchies comme € acacios
et le cReunefenifle. EnBouche, le gras, Conctuosits et une slégante fraichewn s équilibre.

BOURGOGNE HAUTES-COTES DE BEAUNE 7.00€ 10.00€
Maison Nuiton-Beaunoy
Cemagg/wum noBe jaune pale awx dorés. Awnez, i dévoile desy arnsmes c?e(;ewm , de frauits & cRair Blanche,

des nates subtiles de vanille et diamande fraiche. En Bouche, eat)faquee/stuwe Qraiche, avecune Belle vondeur et une

CROZES-HERMITAGE AOP 7.50€ 11.00€
Petite Ruche, Maison Chapoutier



LES VINS AU VERRE

LES VINS ROUGES ¢

MAGCON 100% Pinot Noir
Vignerons des terres secrétes

Vw%%m&%w%@m%w@mm avec une

LUBERON AOC BIO
Chateau la Canorgue, jean Pierre Margan
Vstes de fuuits wouges et fruits confitunés. Des taniny veloutés et un tres Beaw final peivié et épice.

LALANDE DE POMEROL AOP, CHATEAU DE ROQUEBRUNE
Famille Guinjard

BOURGOGNE HAUTES-COTES DE NUITS 2023
Domaine Dubois

SAINT-JOSEPH, LES FAGOTTES AOP
Domaine Saint Des:rat

SAINT EMILION AOP, LES HAUTS DE LA GAFFELIERE
Comte de Mallet

CHOREY-LES-BEAUNE
Domaine Maldant-Pauvelot

12 cl
18 cl

5.50€ 8.00€

6.00€ 8.50€

6.50€ 9.00€

7.00€ 10.50€

7.00€ 10.50€

7.00€ 10.50€

8.00€ 12.00€

MARGAUX AOP, INITIAL DE DESMIRAIL
Den/s Lurton

PAUILLAC AOP, PRELUDE GRAND PUY DUCASSE
Chéateau Grand Puy Ducasse

9.50€ 14.00€

11.00€ 15.50€



LES VINS AU VERRE -9

Cotes de Provence, AOP
Lo ner est tnen expressif, wevslant des notes flonales qui baissent place & des arémes ) alricot et de pé
jaune. En Bouchie, la finesse domine, ammpa@n@&’%wmm&’wdd’mww

PROSECCO, DOMAINE GOTO 5.00€
CREMANT D'ALSACE BIO RUHLMANN SCHUTZ =% 6.50€
CHAMPAGNE BLANC DE BLANCS BRUN DE NEUVILLE 12.00€

des ansmes expressifs de fruits 8lancs movs tels que o poine diété et bo peche Blanche . En
Bouche, Lattaque est wonde et suave; animée par une trame acidulée qui équiliBre CensemBle,
et citnonnée.



LES VINS BLANCS

75 cl

BOURGOGNE @

BOURGOGNE ALIGOTE 2024 27.00€
Domaine Rochebin

RoBe or pale awx vefilets buminewx, nez subtil dacacio et dagruumes, Bouche vive et gsuumande avec une Belle tension acidulée.
AINT VERAN AOC "LES PRELUDES" 2024 35.00€
/gnero es terres secretes

Loy e est dornse, interse et déllicate. Auwner se mélent des arsmes depéchies, de poies et de (lewws Blanchies comme €acacias
eb@ecﬁeu«eﬂw»?ﬂe En Bouche, le gras, Conctussits et une légante fraichewn s équilibre.

BOURGOGNE HAUTES-COTES DE BEAUNE 2023 40.00€
Maison Nuiton- Beaunoy
e P e o o gaapy e Seuns Rlonches de Guults & ol

mmmam@nakmmw

CHABLIS AOC LE FINAGE 2023 45.00€
Domaine La Chablisienne

Rofbe awx verts. Yer discret, méfant uanifle, netes et citronnées.
S S L A S e

SUD / SUD OUEST ¥

IGP, COTES DE GASCOGNE MOELLEUX 2023 28.00€
Doma/ne Uby, numéro 4

Une jolie découverte swu den arsmes de fruuits exotiques.

CHARDONNAY “GRANDE RESERVE" 2023 28.00€

IGP Pays d'Oc, Maison Castel
Unvvin fuité, ansme dragruumes, fuuits 8lancs, péches de vigne, minérak

CROZES-HERMITAGE AOP 2023 45.00€
Petite Ruche, Maison Chapoutier



LES VINS ROUGLES

BOURGOGNE @

MACON 100% Pinot Noir 2023 33.00€
Vignerons des terres secrétes

vw%emm&mwwammmmmm awec une

75 cl

BOURGOGNE HAUTES-COTES DE NUITS 2023 42.00€
Domaine Dubois

CHOREY-LES-BEAUNE 2023 48.00€
Domaine Maldant-Pauvelot

SUD / SUD OUEST

IGP, MOURVEDRE LES JAMELLES 2021 25.00€
Cépage rare Clément Badet
Un vin avec Beaucoup de caracterne ebun final presque sucré - 100% YMeowwedre.

COTES DU RHONE AOP "BELLERUCHE" 2024 28.00€
4\/ﬂa/son Chapoutier

andmes de mivs, d'é et de &n Bouche, b Belle vondeur,
e e e 1 WA gh offreune

LANGUEDOC PIC SAINT LOUP AOP 2024 33.00€

Doma/ne Haut Lirou &b o .
gfzano UL g/me«&eet mi/ee, Attaqumﬂe

LUBERON AOC BIO 2022 35.00€
Chateau la Canorgue, Jean P/erre Margan

Votes de fruits wouges et fuits confitweés. Des tanins veloutés et un tres Beaw final poiwré et épicé.

SAINT-JOSEPH, LES FAGOTTES AOP 2024 42.00€
Saint Désirat



LES VINS ROUGES

BORDELAIS §

LALANDE DE POMEROL AOP, CHATEAU DE ROQUEBRUNE 2022
Famille Guinjard

SAINT EMILION AOP, LES HAUTS DE LA GAFFELIERE 2022
Comte de Mallet

Un virnvenv agricuwliee waisenné tout en souplesse pruofonde et viche awx tégeres notes épicées.

PESSAC-LEOGNAN AOP LE COLOMBIER DE BROWN 2021
Chateau Brown

75 cl

39.00€

42.00€

55.00€

Ner élégant awx netes de fuuits neius, &’%?imd@umetdeﬁmﬁm&u Bouche seyeuse; Bien stuctude, avec une Belle

longuews et une teuche fumee typique de € appellation.

MARGAUX AOP, INITIAL DE DESMIRAIL 2021
Denis Lurton

POMEROL AOP, LE CARILLON DE ROUGET 2019
?aﬁateau Rg:lget Medot et Caernet I denne une e iy des
; ) o : ) ,

auec Aen ney i

PAUILLAC AOP, PRELUDE GRAND PUY DUCASSE 2017
Chateau Grand Puy Ducasse

SAINT-JULIEN AOP, ASPIRANT DE BEYCHEVELLE 2019
Chateau Beychevelle

UIDW%%WAW CaBernet Franc, CaBernet Sauvignen et de Y erlot, des notes de fuiits

55.00€

65.00€

65.00€

65.00€



LES GRANDS VINS

BOURGOGNE ¥

POMMARD 2022 79.00€
Philippe Bouzereau
Vin derse et ferume. Tates de fraises et de cerises

GEVREY CHAMBERTIN “VIEILLES VIGNES"” 2023 79.00€
Domaine Trapet Rochelandet

in vaffing, aux c&rrqaﬁe/xe/& Graits et d) stuucte et une Belle
e g s e b i pices; isec une e

MEURSAULT AOC "LES CORBINS" 2023 79.00€
Domaine Jean Vaudoisey

uCﬁveefeganbpMAede W%M@mm%&m@wm%@wmm En Bouchie, tﬂp/oeAentPJ

75 cl

SUD / SUD OUEST $

COTE ROTIE 2022 72.00€
Domaine Gisele Vernay

Virvintense eb élsgant, offrant des arsmes de fuuits de violette et dépices, des taniny
etu&’nelﬁdﬂe L wmmm%ewmm&mm “ fins

BORDELAIS §@

MARGAUX AOP, LA SIRENE DE GISCOURS 2017 75.00€
Chdteau de Giscours
Wmcﬂ»oﬁateawde@muﬂm mamnﬁfage&ecepagmmmﬂot CaBernet Franc et Caernet Sauvignor:

eb cvémeuse, aux tanniny

PESSAC LEOGNAN AOP, GRAND CRU CLASSE 2019 75.00€
Chateau Carbonnieux
Le nen néuele des notes e Quits fuais avec b mine et b cassis, des notes grillses pan Lelevage en fub e chéne.



LES VINS ROSES
PROVENCEY 2
5.

PERLE DE ROSELINE, CHATEAU SAINTE ROSELINE 2
IGP de Méditerranée
Unvvin awxnstes de BsnBons Anglais et de petits fruiits wouges.

150 cl

00€

CUVEE PRESTIGE, CHATEAU MINUTY 37.00€ 69.00€
Cotes de Provence, AOP

Ye %bmwamﬂwda:wdmmt%@%wﬂm Caipsent place & des arsmes d, aricet et de pé
Lonengatinescpuapsiy veoghant desnotes flonaley g tigisnt ploge gyden anamey aripel of de pechie

CUVEE SYMPHONIE 5 CHATEAU SAINTE MARGUERITE 39.00€
Cru Classé, Cotes de Provence AOP
Un nosé déflicat & ba, woBe nacrée, mélant des arsmes florawn, de poche Blanche et d écorce de pamplemsusse; avec une

Gouche fuaichie et clégante; s'achevant swuune finafle estée;

PROSECCO, DOMAINE GOTO 30.00€
CREMANT D'ALSACE BIO RUHLMANN SCHUTZ 39.00€
CHAMPAGNE BRUN DE NEUVILLE BLANC DE BLANCS 69.00€ 138.00€
“Céte B/anche”

e/xp/wAMﬁ/& mOy été et Blanche .En Bouche, 'attaqu,e%twndeet

suaue, W%Mmmmm%me avec des Bulles fines et une finale fuaiche

et citwonnée.

CHAMPAGNE RUINART 95.00€

Brut R de Ruinart

90 incarne U élégance et le savsin-faire de b plus ancienne maisen de Champagne. AssemBlage Raumeniewx
de CRardsnnay, Pinst Vsin et Pinst YNeunier, il allie finesse et équilire, avec des andmes de fuuits jaunes,
de Brischie et une touche florale, Wune@ouoﬁe,wgeuwebun@@nafedegante



v
LES DIGESTIEFS & SPIRITUEUX

<
Gin Kyro fraise rhubarbe 4cl 9.00€
Gin Clemengold 4cl 9.00€
Rhum brun la HECHICERA 4cl 9.00€
Rhums arrangés Ma Doudou 4cl : Banane vanille, passion, coco, bois bandé, café 7.00€
Cognac Martell VSOP 4c| 9.00€
Whisky Moon Harbour Sauternes 4cl 9.00€
Whisky Aberlour single malt 10 ans 4cl 8.00€
Whisky Jack Daniel's 4cl 6.50€
Irish Coffee 8.00€
Vodka Absolut 4cl 7.00€
Amaretto DISARONNO 4| 6.00€
Get 27 4cl 6.00€
Baileys 4c| o 6.00€

5.00€

Limoncello 4cl




LES APERITIFS

Kir au Bourgogne aligoté créme de cassis ou creme de mirabelle 12c|
Kir au Crémant d'Alsace creme de cassis ou creme de mirabelle 12c|

Martini Rouge ou Blanc 5c|

Ricard 2cl

Porto Rouge GRAHAM'S TAWNY 5cl

Campari 5cl

Americano : Martini rouge, eau pétillante, Campari, orange
Tonic Suze ou Lillet : Suze ou Lillet blanc, Tonic Fever Tree

L.LES BIERES

1664

Grimbergen de saison
Biéere du moment
Monaco

Panaché

Picon

Grimbergen blonde 33cl
Grimbergen blanche 33cl
Grimbergen double Ambré 33cl
Grimbergen Rouge 33cl
Stonewall Inn IPA 33cl
Desperados 33cl

% B
_J
YA N

25 cl

4.40€
5.50€
5.50€
4.50€
4.40€
5.00€

-

__\"-’
|

%

33 cl

5.80€
7.00€
7.00€
5.50€
5.80€
6.50€

5.00€
8.50€
5.00€
4.00€
4.00€
6.00€
8.00€
8.00€

50 cl

7.70€
9.00€
9.00€
8.00€
7.70€
8.50€

6.50€
6.50€
6.50€
6.50€
6.00€
5.50€



v

LES SOFTS

Eau minérale plate ou pétillante 50c|

Eau minérale plate ou pétillante 100c|

Perrier 33cl

Pepsi ou Pepsi max 33cl

Diabolo 33cl ou Vittel 25cl, sirop de la Maison Monin

Cocktails de Jus de fruits La Boissonnerie de Paris 25cl

“Madone Matador” : mangue, citron vert, verveine

“Hippie Rebelle” : ananas, passion, hibiscus

“Nymphette” : fraise, goyave, violette

“Tomate Généreuse” : tomate, notes de basilic

¢ Tourtel Twist citron 27.5c|

Limonade 33cl

4.00€
5.50€
4.20€
4.20€

4.20€
6.00€




v
P
LES BOISSONS CHAUDES

* Expresso ou Ristretto Malongo 2.20€
* Expresso Macchiato 2.50€
e Café allongé 2.50€
* Double expresso 3.50€
* Décaféiné allongé 3.00€
e Café créeme 3.50€
* Cappuccino classique 3.80€
e Capuccino aromatisé (Caramel ou Noix de Macadamia) 4.00€
* Latte macchiato classique 4.00€
¢ Latte macchiato aromatisé (Caramel ou Noix de Macadamia) 4.20€
e Café viennois 3.80€
* Thé ou infusion 4.00€
* Chocolat chaud 3.60€
* Chocolat viennois 4.00€

Toutes nos boissons a base de café sont travaillées avec un café bio issu du commerce équitable.

|



	CARTE DES VINS
	Nos Vins...
	...Notre sélection
	Alsace
	Côtes de Provence
	LES VINS AU VERRE
	LES VINS BLANCS
	BOURGOGNE ALIGOTÉ
	Domaine Rochebin

	4.50€
	6.50€
	Robe or pâle aux reflets lumineux, nez subtil d'acacia et d'agrumes, bouche vive et gourmande avec une belle tension acidulée.
	IGP, CÔTES DE GASCOGNE MOELLEUX
	Domaine Uby, numéro 4
	Une jolie découverte sur des arômes de fruits exotiques.


	5.00€
	7.00€
	CHARDONNAY “GRANDE RESERVE”
	IGP Pays d'Oc, Maison Castel
	Un vin fruité, arômes d'agrumes, fruits blancs, pêches de vigne, minéral.


	5.00€
	7.00€
	SAINT VÉRAN AOC "LES PRÉLUDES"
	Vignerons des terres secrètes


	6.00€
	8.50€
	La robe est dorée, intense et délicate. Au nez se mêlent des arômes de pêches, de poires et de fleurs blanches comme l’acacia et le chèvrefeuille. En bouche, le gras, l'onctuosité et une élégante fraîcheur s'équilibre.
	BOURGOGNE HAUTES-CÔTES DE BEAUNE
	Maison Nuiton-Beaunoy


	7.00€
	10.00€
	Ce vin offre une robe jaune pâle aux reflets dorés. Au nez, il dévoile des arômes de fleurs blanches, de fruits à chair blanche, ainsi que des notes subtiles de vanille et d'amande fraîche. En bouche, l'attaque est vive et fraîche, avec une belle rondeur et une finale persistante.
	CROZES-HERMITAGE AOP
	Petite Ruche, Maison Chapoutier


	7.50€
	Un premier nez de pomme verte, très floral. En bouche beaucoup de fraîcheur et de finesse.

	11.00€


	LES VINS AU VERRE
	LES VINS ROUGES
	12  cl
	18  cl
	5.50€
	MÂCON
	Vignerons des terres secrètes
	Vin élégant et fruité, offrant des arômes de fruits rouges frais et une belle rondeur en bouche, avec une structure équilibrée et une finale persistante.


	8.00€
	6.00€
	8.50€
	LUBERON AOC BIO
	Château la Canorgue, Jean Pierre Margan
	Notes de fruits rouges et fruits confiturés. Des tanins veloutés et un très beau final poivré et épicé.

	LALANDE DE POMEROL AOP, CHÂTEAU DE ROQUEBRUNE
	Famille Guinjard
	Un vin aux arômes de fruits des bois et café aux tannins ronds.


	6.50€
	9.00€
	BOURGOGNE HAUTES-CÔTES DE NUITS
	Domaine Dubois


	7.00€
	10.50€
	Bouquet agréable et complexe de fleurs et de fruits rouges. Les arômes de fruits sont bien équilibrés.

	7.00€
	SAINT-JOSEPH, LES FAGOTTES AOP
	Domaine Saint Désirat
	Robe grenat, avenant aux arômes de petits fruits rouges, très frais et  charmeur.


	10.50€
	7.00€
	10.50€
	SAINT ÉMILION AOP, LES HAUTS DE LA GAFFELIÈRE
	Comte de Mallet
	Un vin en agriculture raisonné tout en souplesse profonde et riche aux légères notes épicées.


	8.00€
	12.00€
	CHOREY-LES-BEAUNE
	Domaine Maldant-Pauvelot
	D’une couleur rouge vive, qui exprime des arômes de fruits rouges, très modérément tannique, plus élégant que puissant.

	MARGAUX AOP, INITIAL DE DESMIRAIL
	Denis Lurton
	Un vin puissant avec un bel équilibre des tanins.


	9.50€
	14.00€
	PAUILLAC AOP, PRÉLUDE GRAND PUY DUCASSE
	Château Grand Puy Ducasse
	Second Vin du château Grand-Puy Ducasse, composé de Cabernet Sauvignon et de Merlot.  Au nez des épices douces de Cardamome, muscade et réglisse avec une bouche tanique et fraîche.


	11.00€
	15.50€


	LES VINS AU VERRE
	LES VINS ROSÉS
	CUVÉE PRESTIGE, CHÂTEAU MINUTY
	Côtes de Provence, AOP
	Le nez est très expressif, révélant des notes florales qui laissent place à des arômes d’abricot et de pêche jaune. En bouche, la finesse domine, accompagnée d’une subtile touche d’agrumes et d’une finale saline

	6.50€
	9.50€

	LES BULLES
	PROSECCO, DOMAINE GOTO
	CRÉMANT D'ALSACE BIO RUHLMANN SCHUTZ
	CHAMPAGNE BLANC DE BLANCS BRUN DE NEUVILLE
	Ce Champagne de Vigneron est une vraie merveille, il arbore une robe dorée. Le nez dévoile des arômes expressifs de fruits blancs mûrs tels que la poire d'été et la pêche blanche .En bouche, l'attaque est ronde et suave, animée par une trame acidulée qui équilibre l'ensemble, avec des bulles fines et une finale fraîche  et citronnée.

	5.00€
	6.50€
	12.00€


	LES VINS BLANCS
	75 cl
	BOURGOGNE
	BOURGOGNE ALIGOTÉ
	Domaine Rochebin

	27.00€
	Robe or pâle aux reflets lumineux, nez subtil d'acacia et d'agrumes, bouche vive et gourmande avec une belle tension acidulée.
	SAINT VÉRAN AOC "LES PRÉLUDES"
	Vignerons des terres secrètes


	35.00€
	La robe est dorée, intense et délicate. Au nez se mêlent des arômes de pêches, de poires et de fleurs blanches comme l’acacia et le chèvrefeuille. En bouche, le gras, l'onctuosité et une élégante fraicheur s'équilibre.
	BOURGOGNE HAUTES-CÔTES DE BEAUNE
	Maison Nuiton-Beaunoy


	40.00€
	Ce vin offre une robe jaune pâle aux reflets dorés. Au nez, il dévoile des arômes de fleurs blanches, de fruits à chair blanche, ainsi que des notes subtiles de vanille et d'amande fraîche. En bouche, l'attaque est vive et fraîche, avec une belle rondeur et une finale persistante.
	CHABLIS AOC LE FINAGE
	Domaine La Chablisienne
	Robe jaune paille pâle aux reflets verts. Nez discret mêlant vanille, poire, notes végétales et citronnées. Bouche fraîche, équilibrée et énergique.


	45.00€

	SUD / SUD OUEST
	IGP, CÔTES DE GASCOGNE MOELLEUX
	Domaine Uby, numéro 4
	Une jolie découverte sur des arômes de fruits exotiques.

	CHARDONNAY “GRANDE RESERVE”
	IGP Pays d'Oc, Maison Castel
	Un vin fruité, arôme d'agrumes, fruits blancs, pêches de vigne, minéral.

	CROZES-HERMITAGE AOP
	Petite Ruche, Maison Chapoutier
	Un premier nez de pomme verte, très floral. En bouche beaucoup de fraîcheur et de finesse.

	28.00€
	28.00€
	45.00€


	LES VINS ROUGES
	BOURGOGNE
	MÂCON
	Vignerons des terres secrètes
	Vin élégant et fruité, offrant des arômes de fruits rouges frais et une belle rondeur en bouche, avec une structure équilibrée et une finale persistante.
	75 cl


	33.00€
	BOURGOGNE HAUTES-CÔTES DE NUITS
	Domaine Dubois


	42.00€
	Bouquet agréable et complexe de fleurs et de fruits rouges. Les arômes de fruits sont bien équilibrés.

	48.00€
	CHOREY-LES-BEAUNE
	Domaine Maldant-Pauvelot
	D’une couleur rouge vive, qui exprime des arômes de fruits rouges, très modérément tannique, plus élégant que puissant.



	SUD / SUD OUEST
	IGP, MOURVÈDRE LES JAMELLES
	Cépage rare Clément Badet
	Un vin avec beaucoup de caractère et un final presque sucré - 100% Mourvèdre.

	25.00€
	CÔTES DU RHONE AOP "BELLERUCHE"
	Maison Chapoutier
	Vin expressif aux arômes de fruits rouges mûrs, d’épices et de garrigue. En bouche, il offre une belle rondeur, des tanins souples et une finale élégante typique de la vallée du Rhône.


	28.00€
	LANGUEDOC PIC SAINT LOUP AOP
	Domaine Haut Lirou
	Robe de couleur pourpre. Nez franc qui s'ouvre sur la groseille et la mûre. Attaque souple, de l'équilibre, allonge franche de l'enveloppe. Caractère fruité, sur les aromates.


	33.00€
	35.00€
	LUBERON AOC BIO
	Château la Canorgue, Jean Pierre Margan
	Notes de fruits rouges et fruits confiturés. Des tanins veloutés et un très beau final poivré et épicé.

	SAINT-JOSEPH, LES FAGOTTES AOP
	Saint Désirat
	Robe grenat, avenant aux arômes de petits fruits rouges, très frais et  charmeur.


	42.00€


	LES VINS ROUGES
	BORDELAIS
	75 cl
	LALANDE DE POMEROL AOP, CHÂTEAU DE ROQUEBRUNE
	Famille Guinjard
	Un vin aux arômes de fruits des bois et café aux tannins ronds.

	39.00€
	42.00€
	SAINT ÉMILION AOP, LES HAUTS DE LA GAFFELIÈRE
	Comte de Mallet
	Un vin en agriculture raisonné tout en souplesse profonde et riche aux légères notes épicées.


	55.00€
	PESSAC-LÉOGNAN AOP LE COLOMBIER DE BROWN
	Château Brown
	Nez élégant aux notes de fruits noirs, d’épices douces et de bois fondu. Bouche soyeuse, bien structurée, avec une belle longueur et une touche fumée typique de l’appellation.

	MARGAUX AOP, INITIAL DE DESMIRAIL
	Denis Lurton
	Un vin puissant avec un bel équilibre des tanins.


	55.00€
	POMEROL AOP, LE CARILLON DE ROUGET
	Château Rouget
	Un mélange de cépage Merlot et Cabernet Franc qui donne une robe rouge rubis avec des reflets grenats,  un vin séduisant avec son nez intense et fruité.


	65.00€
	PAUILLAC AOP, PRÉLUDE GRAND PUY DUCASSE
	Château Grand Puy Ducasse


	65.00€
	Second Vin du château Grand-Puy Ducasse, composé de Cabernet Sauvignon et de Merlot.  Au nez des épices douces de Cardamome, muscade et réglisse avec une bouche tanique et fraîche.
	SAINT-JULIEN AOP, ASPIRANT DE BEYCHEVELLE
	Château Beychevelle


	65.00€
	Un assemblage de trois cépages Cabernet Franc, Cabernet Sauvignon et de Merlot, au nez des notes de fruits rouges et une bouche épicée avec des tanins subtiles.



	LES GRANDS VINS
	BOURGOGNE
	POMMARD
	Philippe Bouzereau
	Vin dense et ferme. Notes de fraises et de cerises
	75 cl


	79.00€
	GEVREY CHAMBERTIN “VIEILLES VIGNES”
	Domaine Trapet-Rochelandet


	79.00€
	Vin raffiné, aux arômes complexes de fruits noirs mûrs et d'épices, avec une structure soyeuse et une belle longueur en bouche, reflet de la richesse de ses vieilles vignes.

	79.00€
	MEURSAULT AOC "LES CORBINS"
	Domaine Jean Vaudoisey
	Ce Vin élégant possède une robe or pâle et un nez complexe de fruits blancs et de notes beurrées. En bouche, il présente  une structure équilibrée, alliant fraîcheur et rondeur, avec des saveurs de fruits mûrs et d'amandes grillées.



	SUD / SUD OUEST
	CÔTE RÔTIE
	Domaine Gisèle Vernay
	Vin intense et élégant, offrant des arômes de fruits noirs, de violette et d'épices, avec des tanins fins et une belle fraîcheur, caractéristique du terroir de la Côte-Rôtie.

	72.00€

	BORDELAIS
	MARGAUX AOP, LA SIRÈNE DE GISCOURS
	Château de Giscours
	Second vin du château de Giscours, un assemblage de cépages Merlot, Cabernet Franc et Cabernet Sauvignon:  Une bouche souple et crémeuse, aux tannins soyeux.

	75.00€
	75.00€
	PESSAC LEOGNAN AOP, GRAND CRU CLASSÉ
	Château Carbonnieux
	Le nez révèle des notes de fruits frais avec la mûre et  le cassis, des notes grillées  par l'élevage en fut de chêne.




	LES VINS ROSÉS
	PROVENCE
	PERLE DE ROSELINE, CHÂTEAU SAINTE ROSELINE
	IGP de Méditerranée
	Un vin aux notes de bonbons Anglais et de petits fruits rouges.

	25.00€
	CUVÉE PRESTIGE, CHÂTEAU MINUTY
	Côtes de Provence, AOP
	Le nez est très expressif, révélant des notes florales qui laissent place à des arômes d’abricot et de pêche jaune. En bouche, la finesse domine, accompagnée d’une subtile touche d’agrumes et d’une finale saline


	37.00€
	CUVÉE SYMPHONIE             CHÂTEAU SAINTE MARGUERITE Cru Classé, Côtes de Provence AOP Un rosé délicat à la robe nacrée, mêlant des arômes floraux, de pêche blanche et d’écorce de pamplemousse, avec une bouche fraîche et élégante, s’achevant sur une finale zestée.

	39.00€
	69.00€

	LES BULLES
	PROSECCO, DOMAINE GOTO
	CRÉMANT D'ALSACE BIO RUHLMANN SCHUTZ
	CHAMPAGNE BRUN DE NEUVILLE BLANC DE BLANCS
	Ce Champagne de Vigneron est une vraie merveille, il arbore une robe dorée. Le nez dévoile des arômes expressifs de fruits blancs mûrs tels que la poire d'été et la pêche blanche .En bouche, l'attaque est ronde et suave, animée par une trame acidulée qui équilibre l'ensemble, avec des bulles fines et une finale fraîche  et citronnée.

	CHAMPAGNE RUINART
	Il incarne l’élégance et le savoir-faire de la plus ancienne maison de Champagne. Assemblage harmonieux de Chardonnay, Pinot Noir et Pinot Meunier, il allie finesse et équilibre, avec des arômes de fruits jaunes, de brioche et une touche florale, offrant une bouche soyeuse et une finale élégante.
	“Côte Blanche”
	Brut R de Ruinart

	30.00€
	39.00€
	69.00€
	138.00€
	95.00€


	LES DIGESTIFS & SPIRITUEUX
	9.00€ 9.00€ 9.00€ 7.00€ 9.00€ 9.00€ 8.00€ 6.50€ 8.00€ 7.00€ 6.00€ 6.00€ 6.00€ 5.00€

	LES APÉRITIFS
	5.00€ 8.50€ 5.00€ 4.00€ 4.00€ 6.00€ 8.00€ 8.00€

	LES BIÈRES
	25 cl
	4.40€ 5.50€ 5.50€ 4.50€ 4.40€ 5.00€

	33 cl
	5.80€ 7.00€ 7.00€ 5.50€ 5.80€ 6.50€

	50 cl
	7.70€ 9.00€ 9.00€ 8.00€ 7.70€ 8.50€
	6.50€ 6.50€ 6.50€ 6.50€ 6.00€ 5.50€


	LES SOFTS
	4.00€ 5.50€ 4.20€ 4.20€ 4.20€ 6.00€
	4.20€ 4.20€

	LES BOISSONS CHAUDES
	2.20€ 2.50€ 2.50€ 3.50€ 3.00€ 3.50€ 3.80€ 4.00€ 4.00€ 4.20€ 3.80€ 4.00€ 3.60€ 4.00€


