S Igestions,

SAINT VALENTIN

ENTREES

v Le velouté de champignons de Paris, ceuf parfait bio, toast de Foie Gras 11.00€
? Saint-Veran 'Les Preludes” Vignerons des Terres Secretes 12cl: 6.00€ 18¢l: 8.50€

¥ Le Foie Gras de canard Origine France, Muscat de Rivesaltes et Cognac,
confit d’oignons rouges & brioche au beurre 19.00€

? Cotes de Gascogne IGP moelleux, Domaine Uby, numeéro 4 12cl: 5.00€ 18¢cl: 7.00€

PLATS

v Le filet de rumsteak facon Rossini sauce Foie Gras, gratin dauphinois
et légumes 28.00€

Saint -Julien, Domaine Chateau Gruaud Larose 12¢l: 11.00€ 18c¢l: 15.50€

¥ La cassolette de Saint Jacques Origine France, gratin dauphinois et legumes 24.00€
Bourgogne Hautes-Cotes de Nuits, Domaine Dubois & Fils 12cl: 700€ 18cl:1050€

DESSERTS

v Le coulant au chocolat noir coeur rocher praling, sorbet framboise 10.00€
Mas Amiel, Maury Vintage 12cl: 7.00€ 18¢l:10.50€

¥ Lentremet aux framboises, creme mascarpone et son coulis de fruits rouges,
framboises fraiches 11.00€

? Cotes de Gascogne IGP moelleux, Domaine Uby, numero 4 12cl: 5.00€ 18cl: 7.00€

Yy
Ry 4

PDIN



