




Nos délicieux desserts de La Maison        9.00€
L’Ardoise de Fromage

Chèvre Cabécou du Périgord, Comté affiné, Camembert,
bouquet de salade, pains grillés

 
Le Coulant au chocolat noir

Glace à la confiture de lait “fleur de sel de Camargue”, chantilly 
(10min de patience)

Le verre de Mas Amiel Maury Vintage 2020, parfait pour 
accompagner notre coulant au chocolat. 12 cl : 7.00€

La Dame Blanche de « La Maison »
Glace vanille à l’infusion de gousses de Madagascar et glace 

au chocolat noir Guanaja, meringue, brisures d'Oreo, 
sauce au chocolat noir à la fleur de sel, chantilly

La Grosse Profiterole 
Glace vanille à l’infusion de gousses de Madagascar, sauce 

chocolat noir à la fleur de sel, chantilly, amandes grillées 

La Crème brûlée au grand Marnier
 Glace vanille à l’infusion de gousses de Madagascar 

(Flambée au Grand Marnier ou nature)

La Brioche façon pain perdu aux pommes
Pommes caramélisées, glace vanille à l’infusion de gousses de Madagascar, chantilly

Le Café Gourmand 
Mini desserts maison, chantilly, glace ou sorbet du moment, expresso bio

Cocktail Expresso Martini 10.00€
Vodka, liqueur de café, café, sucre de canne

Le Grand cookie moelleux à partager
 Pépites de chocolat, noix de pécan et glace vanille à l’infusion 

de gousses de Madagascar (10 min de patience) 15.00€ 

Les Glaces au lait frais ou Sorbets recettes artisanales / 3.00€ la boule
Glace Caramel Salé, Cuisson au chaudron du caramel par un confiseur

Glace Vanille à l’infusion de gousses de Madagascar
Glace Chocolat noir Guanaja, Chocolat grand cru 70% de cacao
Glace Café expresso Guatemala, 100% Arabica du Guatemala

Glace à la confiture de lait “fleur de sel de Camargue”
Sorbet Citron vert, à base de jus de citron

Sorbet framboise plein fruit
Sorbet Mangue Alphonso Impala


