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Nos Vins...
...Notre sélection

Nicolas Pierre, formé a 1'cenologie au lycée hotelier
de Strasbourg par Paul Brunet, meilleur sommelier

de France.

A sélectionné lui méme minutieusement chacun des vins
de la carte pour leur qualité et représentation du terroir

dontils sont issus.

Nous avons a coeur de promouvoir en direct les petites
productions afin d'offrir une juste rémunération

a nos vignerons passionnés. C'est pour cela que notre

carte peut étre en mouvement et occasionner certains

changement, les quantités de productions étant limitées.

"Tout I'attrait du vin vient du fait que deux

bouteilles ne sont jamais parfaitement semblables.”

Edward Bunyard



LES VINS DE FRANCE
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LES VINS AU VERRE

Les Vins Blancs

BOURGOGNE ALIGOTE 4.50€ 6.50€
Domaine Rochebin

RoBe o pale awx wefflets buminewx, nez sultil dacacia et daguumes, Bouche vive et gowumande avec une 8elle tension acidulée.

IGP, COTES DE GASCOGNE MOELLEUX 5.00€ 7.00€
Doma/ne 'Uby, numéro 4

CHARDONNAY “GRANDE RESERVE” 5.00€ 7.00€
IGP Pays d'Oc, Maison Castel

Unvvin fuité, ansmes dagrumes, fuuits 8lancs, psches de vigne, minénal.

SAINT VERAN AOC "LES PRELUDES" 6.00€ 8.50€
Vignerons des terres secrétes

Lo e est donse, intervse et déllicate. Auwner se mélent des arsmes de pecies, de paives et de (lewns Blanchies comme € acacias
et?,eoﬁe%egew% En Bouche, le gras, Conctussits et une slégante fraichewr s équilibre.

VILLA CHAMBRE D'AMOUR MOELLEUX 6.00€ 8.50€
Lionel Osmin & Cie
Doun et wafraichissant, i enchante par ses notes de pamplemeusse, & ananas, de peire et de vanille BowBon.

BOURGOGNE HAUTES-COTES DE BEAUNE 7.00€ 10.00€
Maison Nuiton-Beaunoy

Ce wofojaune doés, Auner, i, déveille dey ansmes de fleuns Blanchies, de fuib & Rain Slanche,
W%ﬁw%mm Lomands uaiche. &n Gouche; Lattaggie ont ise ot fuaiche, aweeune Geble tondews et cne

CROZES-HERMITAGE AOP 7.50€ 11.00€
Petite Ruche, Maison Chapoutier

RULLY "CLOUX LOUVRIER" 8.50€ 12.50€
Domaine Duvernay

o RS B B R S SRR Ol iy de moisettes teganement griftées. En Bouchie



LES VINS AU VERRE

Les Vins Rouges

MACON 100% Pinot Noir 5.50€ 8.00€
Vignerons des terres secrétes

Vm%%m&@w%@m%w@mmm avec une
LUBERON AOC BIo [ 6.00€ 8.50€

Chateau la Canorgue, jean Pierre Margan
Votes de fuuits vouges et fruuits conflitweés. D veloutés et un twes Beau final poiié et épicé.

LALANDE DE POMEROL AOP, CHATEAU DE ROQUEBRUNE 6.50€ 9.00€
Famille Guinjard
Un virv aux arsmes de frunits des Bois et cafe awx tanning wends.

BOURGOGNE HAUTES-COTES DE NUITS 2023 7.00€ 10.50€
Domaine Dubois

SAINT-JOSEPH, LES FAGOTTES AOP 7.00€ 10.50€
Domaine Saint DeS/rat

SAINT EMILION AOP, LES HAUTS DE LA GAFFELIERE 7.00€ 10.50€
Comte de Mallet
CHOREY-LES-BEAUNE 8.00€ 12.00€

ngaine Maldant-Pauvelot

MARGAUX AOP, INITIAL DE DESMIRAIL 9.50€ 14.00€
Den/s Lurton
PAUILLAC AOP, PRELUDE GRAND PUY DUCASSE 11.00€ 15.50€

Chateau Grand Puy Ducasse




LES VINS AU VERRE

Les Vins Rosés

CUVEE PRESTIGE, CHATEAU MINUTY 6.50€ 9.50€
Cotes de Provence, AOP

Lo nery ent tnen expressify, wévslant des notes florales quis baissent place o des ardmes ) aricet et
Jjaune. En Bouctie, la finesse domine, accompagnée d, %M&%m&wddmww

Les Bulles
PROSECCO, DOMAINE GOTO 5.00€
CREMANT D'ALSACE BIO RUHLMANN SCHUTZ 6.50€

CHAMPAGNE DEUTZ BRUT 13.00€



LES VINS BLANCS

BOURGOGNE

BOURGOGNE ALIGOTE 2023 27.00€
Domaine Rochebin

RoBe o pale awx weflets buminews, nez subtil dacacia et daguumes, Bouche vive et gowumande avec une Belle tension acidulée.

AINT VE AN AOC "LES PRELUDES" 2023 35.00€
ignerons aes terres secretes

Loy e est donse, interse et déllicate. Auwner se mélent des ardmes de péchies, de paies et de flewws 8lanches comme €acacias
eb@ecﬁeme@w% En Bouche, le gras, Conctussits et une slégante fraichewn s équilibre.

BOURGOGNE HAUTES-COTES DE BEAUNE 2023 40.00€
Maison Nuiton-Beaunoy

Ceo g effets dovés. Aunes, i déveife des ansmes de fleuns Slanchies, de fuuits & chain

G P e e poee g ansgnety e founs Rloncfesde Guults & ol

Belle vondeur et une finale persistante.

CHABLIS AOC LE FINAGE 2023 45.00€
Domalne La ChabIISIenne

s cuinneffet vents. Ten discnet méflant arifle;poine, notes udgéalles o citronnées

RULLY "CLOUX LOUVRIER" 2023 52.00€
Domalne Duvernay


https://www.vivino.com/wineries/duvernay-pere-fils?source=pdp

LES VINS BLANCS

SUD / SUD OUEST

IGP, COTES DE GASCOGNE MOELLEUX 2023
Domaine Uby, numéro 4

CHARDONNAY “GRANDE RESERVE" 2023
IGP Pays d'Oc, Maison Castel

CROZES-HERMITAGE AOP 2023
Petite Ruche, Maison Chapoutier

VILLA CHAMBRE D'AMOUR MOELLEUX 2023
Lionel Osmin & Cie

Doun et wafpaichissant, i enchante par ses notes de pamplemousse, & ananas, de peirne et de vanille BourBon.

LOIRE

MAGNUM BLANC MUSCADET SEVRE ET MAINE AOC 2019
Domaine Clos des Orfeuilles

amfmﬁouoﬁ&%bd%ammmma&quewnpfyxeetpmmé ' ,

28.00€

28.00€

45.00€

35.00€

59.00€



LES VINS ROUGES

BOURGOGNE

MACON 100% Pinot Noir 2023 33.00€
Vignerons des terres secrétes

m%mm&wwwammmmm avec une

BOURGOGNE HAUTES-COTES DE NUITS 2023 42.00€
Domaine Dubois

Bouquet agréable et complexe de fleuns et de fuits wouges. Les ansmes de fuits sent Bien équifibués.

CHOREY-LES-BEAUNE 2023 48.00€
Domaine Maldant-Pauvelot

COTES DE NUITS

MAGNUM HAUTES-COTES DE NUITS 2017
SBLeS Dam Hu%tgj Domaine eé/bert B/chot % b do
minérnalité. Geunmand et uelouté en Bouche. J@&@@Mfeﬁauwﬁew/o%@lmb 90.00€



LES VINS ROUGES

SUD / SUD OUEST

IGP, MOURVEDRE LES JAMELLES 2021
Cépage rare Clément Badet
Un vin avec Beaucsup de caractere et un final presque sucré - 100% YNouwwedre.

COTES DU RHONE AOP 2022
"Les notes de Louis" Domaine Giuliani

LUBERON AOC BIO 2022
Chateau la Canorgue, Jean P/erre Margan
de fruuits vouges et fuuits confitunés. Des taniny veloutés et un tres Beaw final peiwé et épics.

LANGUEDOC PIC SAINT LOUP AOP 2022/2023

Doma/ne Haut Lirou (’a . .
gfuuw U W%et mise, ﬂttaq;ewuoﬂe

SAINT-JOSEPH, LES FAGOTTES AOP 2022
Saint Désirat

25.00€

28.00€

35.00€

33.00€

42.00€



LES VINS ROUGES

BORDELAIS

LALANDE DE POMEROL AOP, CHATEAU DE ROQUEBRUNE 2021 39.00€
Famille Guinjard

SAINT EMILION AOP, LES HAUTS DE LA GAFFELIERE 2021 42.00€
Comte de Mallet

Refe nes é de neins, de vielette et d, deuces, et une Bouche taniny
WWWWM& etu;@“@memmmm%@mm@”ﬁm royenbeai
PESSAC-LEOGNAN AOP 2021 48.00€

Chateau Baret
Une 7o8e wouge pusfende, ury ner complexe de fruuits wouges mizw et dépices, et une Bouche élégante avec des tanins fins, une Belle

Graichews et une longue finale minénale.

MARGAUX AOP, INITIAL DE DESMIRAIL 2019 55.00€
Den/s Lurton

POMEROL AOP, LE CARILLON DE ROUGET 2019 65.00€

Chateau Rouget
Unww%ngedewpag&%d&ﬁw@?mwdmvwmwﬁewwﬁwmdwuﬁ%gﬂm

auvec e ney

PAUILLAC AOP, PRELUDE GRAND PUY DUCASSE 2017 65.00€
Chateau Grand Puy Ducasse

SAINT-JULIEN AOP, ASPIRANT DE BEYCHEVELLE 2019 65.00€
Chateau Beychevelle

amw%gw&ﬁemet?ww CaBernet Sauwignon et de YNerlst, aw ner des notes de fuits
épicée avec des tanins sultiles.




LES GRANDS VINS
BOURGOGNE

POMMARD 2022 79.00€
Philippe Bouzereau
Vin dense et ferme. Yistes de fraises et de cenises

GEVREY CHAMBERTIN “VIEILLES VIGNES” 2023 79.00€
Domaine Trapet-Rochelandet

Wi iné 6 de frauits neins miws et diépi stauctwe ebune Belle

MEURSAULT AOC "LES CORBINS" 2023 79.00€
Domaine Jean Vaudoisey

Ce Vin elégant pessede une we8e ov pale et complexe de fuits 8lancs et de netes Bewviées. En Bouche, il présente

SUD / SUD OUEST

COTE ROTIE 2021 72.00€
Domaine Gisele Vernay

Virvintense et légant, offrant des arsmes de fuits noiws, de vislette et dépices, des taning fi
ebune Golle fraicheut, coractériatique duvteviein de b Cote. Ratie b fne

BORDELAIS

MARGAUX AOP, LA SIRENE DE GISCOURS 2017 75.00€
mau %WEG de MMellst, CaBernet F CaBernet

. - . . o N

viry 2] wm,awz/&,una/.v.\emﬁfaqe cépages A nanc Sauvignen

SAINT-JULIEN 2014 75.00€
Chdteau Gruaud Larose

PESSAC LEOGNAN AOP, GRAND CRU CLASSE 2019 75.00€

Chateau Carbonnieux
Pe ner néuele des notes de fruuits frais avec ba mivie et le cassis, des nates guillées pan Célevage en fut de chéne.



LES VINS ROSES

PERLE DE ROSELINE, CHATEAU SAINTE ROSELINE 25.00€

IGP de Méditerranée

CUVEE PRESTIGE, CHATEAU MINUTY 37.00€ 69.00€
Cotes de Provence, AOP

Ye %tmwmmﬁwdoxwmmmﬁfmwﬂw Caissent place & des arémes d, africet et de pé
Lonenentinenonpuapuiy vavilant desnotes fonaley i taigosnt ploge gden anamey diariget of de pachie

CUVEE SYMPHONIE 28] CHATEAU SAINTE MARGUERITE 42.00€
Cru Classé, Cotes de Provence AOP
Un wesé débicat & whe nacrée; mélant des arémes (lonaun, de pachie Blanchie et d écorce de pamplemousse, avec une

mwmam v achevant st une finale nestée,



LES BULLES

CREMANT D'ALSACE BIO RUHLMANN SCHUTZ |55

39.00€

CHAMPAGNE DEUTZ BRUT 75.00€
Yo nweBe est d'une Belle cowleurn dorée. fl’eg@www%tﬁin&etpmmm Yo nerméle de sultids arnémes florawx )
o de savowreuses notes de pain griblé, de pate & amande et de fuuits mins. Awpakais, b texture de cette cuvée est

seyeuse; avec un Bel squilire entre fral , fuite et densits. Un viai moment &élégance et de gowumandise.
CHAMPAGNE RUINART 95.00€
Brut R de Ruinart

I incanne €élégance et be sawsin-faire de b plus ancienne maissn de CRampagne. AssemBlage faumeniewx de
, Pinst Moiv et Pinst Teunier, i allie finesse et équiliBre, avec des ansmes de fruits jaunes, de Brioche

etumt&ucﬁe@%lwfe offfrant une Bouche seyewse et une finale élégante.

CHAMPAGNE VEUVE CLICQUOT 115.00€
Brut Carte Jaune
Champagne mythique de la, célere maisen Veuse Clicquet. I8 séduit par sa vivacité et sen équilire, avec desy

CHAMPAGNE RUINART BLANC DE BLANCS 150.00€
Maison Ruinart

de fleuns Blanches, &agaunm@wwatde@uubxm S By

efffewescence délicate et une longue persistance, Wwwﬁmmmwpaﬂﬂadeerdﬂe@wwﬁwmetwnp@w«te



LES DIGESTIFS & SPIRITUEUX

Tequila PATRON 4c| 9.00€
Gin Japonais ROKU 4c| 9.00€
Rhum brun la HECHICERA 4| 7.00€
Cognac Martell VSOP 4c| 9.00€
Whisky Jack Daniel's 4cl 6.50€
Whisky Japonais TOKI 4cl 9.00€
Whisky Aberlour single malt 10 ans 4cl 8.00€
Vodka Absolut 4cl 8.00€
Limoncello 4cl 6.00€
Amaretto DISARONNO 4l 6.00€
Get 27 4cl 6.00€
Baileys 4c| 6.00€
Eau de vie de mirabelle 4cl 7.00€
Irish Coffee 10.00€

Expresso Martini 10.00€




LES APERITIFS

e Kir au Bourgogne aligoté créeme de cassis ou 12cl 5.00€
* Kir au Crémant d'Alsace créme de cassis ou creme de mirabelle 12c| 8.50€
¢ Martini Rouge ou Blanc 5c| 5.00€
* Ricard 2cl 4.00€
* Porto Rouge GRAHAM'S TAWNY 5c| 5.00€
e Campari 5cl 6.00€
* Americano : Martini rouge, eau pétillante, Campari, orange 10.00€
* Tonic Suze ou Lillet : Suze ou Lillet blanc, Tonic Fever Tree 8.00€

LES BIERES

25 cl 33 cl 50 cl

e 1664 4.40€ 5.80€ 7.70€
* Grimbergen de saison 5.50€ 7.00€ 9.00€
e Biére du moment 5.50€ 7.00€ 9.00€
* Monaco 4.50€ 5.50€ 8.00€
e Panaché 4.00€ 5.00€ 7.00€
* Picon 5.00€ 6.50€ 8.50€
* Grimbergen blonde 33cl 6.50€
* Grimbergen blanche 33cl 6.50€
e Grimbergen double Ambré 33cl 6.50€
* Grimbergen Rouge 33cl 6.50€
e Stonewall Inn IPA 33cl 6.00€

* Desperados 33cl 5.50€




LES SOFTS

Eau minérale plate ou pétillante 50c|

Eau minérale plate ou pétillante 100cl

Perrier 33cl

Pepsi ou Pepsi max 33cl

Diabolo 33cl ou Vittel 25cl, sirop de la Maison Monin

Cocktails de Jus de fruits La Boissonnerie de Paris 25cl

“Madone Matador” : mangue, citron vert, verveine

“Hippie Rebelle” : ananas, passion, hibiscus

“Nymphette” : fraise, goyave, violette

“Tomate Généreuse” : tomate, notes de basilic

Tourtel Twist citron 27.5c|

Limonade 33c|

4.00€
5.50€
4.20€
4.20€
4.20€
6.00€

4.20€
4.00€



LES BOISSONS CHAUDES

* Expresso ou Ristretto Malongo

* Expresso Macchiato

* Café allongé

* Double expresso

e Décaféiné

e Décaféiné allongé

* Café créme

¢ Cappuccino classique

e Capuccino aromatisé (Caramel ou Noix de Macadamia)
¢ Latte macchiato classique

¢ Latte macchiato aromatisé (Caramel ou Noix de Macadamia)
e Café viennois

* Thé ou infusion Dammann

¢ Chocolat chaud

¢ Chocolat viennois

Toutes nos boissons a base de café sont travaillées avec un café bio issu du commerce équitable.

2.20€

2.50€

2.20€

3.50€

2.80€

2.80€

3.80€

3.80€

4.00€

4.00€

4.20€

3.80€

4.00€

4.00€

5.00€



