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LES VINS COUPS DE €@
DE NOTRE SOMMELIER

!;f‘

Cotes de Gascogne moelleux |GP 2024 5.50€ 8.00€ 30.00€
“Charmes Colombelle”
a.un Seupgan de fleund blanches et de miel @ acacia,

12 cl
75cl

Macon Villages 2023 36.00€

Domaine Perraud
e ey est punis et gowmand. Crn netouve des arimes de flewns blanches et d aghumes. 4o bauche est équilibrée
Les Vins Rouges ! i
Givry 1er cru “Champ Lalot” 2024 11.50€ 17.00€ 69.00€
Domaine Michel Sarrazin & Fils

ey délicat de cerse fraiche et de framboise, nelevé d une fine touche flonale e génement épicée. Lo bouche est ouple
et elégante, portée par des tanind doyew e une, finale fuiche et harmonieude.

18 cl .
75cl

12 cl

Marsannay “Le Finage” 2022 69.00€
René Bouvier

e ney se mantre fuais et chanmew avec ae, jolis puits mind. Lo bauche est swy la fuichewn, portée par une fine Stuctune

aup tanind fins et coquants. Lendemble est accedsible dés ses premibnes années ghice & San puult générew et gourmand,

Tous nos vins contiennent du sulfite



LES VINS AU VERRE

Bourgolgne Aligote 4.50€ 6.50€
Domaine Rochebin

Robe on pale aun neflets lumineun, neg subtiy & acacia e & aghumes, bouche vive e geunmarnde avec une belle tensiorn, acidulée.
Bourgogne Chardonnay “Vieilles Vignes” 6.00€ 9.00€

(l%/leaison Roche de Bellene , %
1 prédente ded nates de gedted de citvan pus, andi ae bewve et de tante aw cion. da bauche est
m%hgée/wm cnémeus eézt%éeg@w’ ) wﬂ%@%mﬂ%mm %, “ ¢ e

Saint-Véran “Saint-Claude” 6.50€ 9.50€
Vignerons des Terres Secretes ,
(zm,aé@ezﬁm" des nates d aghumes, de, e minéhale, ae . de puiits L neyal, de Jits ae chéne, @ ép
?%m,m& @m%mwmeMém i lics 4& e, T gois €88 intense aueo do
nated & aghumes et de minévaun.

Hautes-Cotes de Nuits 7.00€ 10.00€
Domaine Bonnardot

Ce uin & la habe on pile brillante affe un bouguel fuais et exphedsiy de fuiits blancs e de fleund. duii d une bouche légene
et minénale, équilibrée enthe acialite vive et textune doyeuse, Se teminant dun une finale puaiche et daline.

Rully "Cloux Louvrier" 8.50€ 12.50€
E@OmaiggeDuvemaiy 15 ) S de notes Subtiles de noisettes lég Ues. En bouche
w%%m@%ﬁm eé%%méﬁzm'”, une belle élégance. “gorement grilees '
Pouilly-Fuissé 9.50€ 14.00€

Domaine De La Creuze Noire
Chant w équilivre entre, puicheur e handeur, aiec des ardmes de fulits blancs, a amandes et de fleuns blanches,
Souteni, par des nated minéales eb une dublile tauche baldée;

Pernand-Vergelesses “Les Vignes Blanches” 12.00€ 18.00€
Domaine Maratray-Dubreuil

Robe on ple, discnete, L ney est wf nelews de fuiits puaid. En bouche, la premiche attague est wive maid laide place
& un winy chalewnews awec wy cBté beurné digne des plus beausr Pevand,

Tous nos vins de Bourgogne sont en Appellation d'Origine Controlée (AOC)



LES VINS AU VERRE v 9

Les Vins Rouges

Coteaux Bourguignon 5.50€ 7.50€
Domaine Doudet-Naudin

Ahimes de puiits houges, légehement Swh la cenide et L, framboide. Assey légen en bauche.

Hautes-Cobtes de Nuits 8.00€ 12.00€
Domaine Dubois et fils

Bouguet aghéable e complexce, ae fleuns e de futs nouges. Ses arimes de fulits Sont bien Equilibnés

Chorey-les-Beaune 8.50€ 12.50€
Domaine Maldant-Pauvelot

D une couleur nouge vive, gui exprime des animes de Juults nouges, 1es madendment tannigue, pus Elégant que puisdant;

Mercurey 1er Cru " Les Croichots" 10.50€ 15.00€
Domaine Trémeaux

Sl Séduit pan Ses animes de fuiits houges mins et & gpices, Sublimés pan une touche boisée éégante e des tanind

Sayeun qui apportent une belle longuedh en bouche.

Givry 1er cru “Champ Lalot” 11.50€ 17.00€

Domaine Michel Sarrazin & Fils
les délicat de cenide, fraiche e de prambaide, nelesé a,une fine tauche flonale et légenement épicée. L bouche est Sauple
et elégante, pontée par des tanind doyeun e une finale fuaiche et harmonieuse.

Aloxe-Corton 13.00€ 17.50€

Maldant-Pauvelot
e ney est sww le cadsid. la, figue et la, framboide. En bouche, I est lgen et uiité e finit Sun ded notes peiwnées perdistantes.

Nuits-Saint-Georges 14.00€ 21.00€

Domaine Dubois et fils
Des andmes complexes el puisdants . cassis. cenide e tuyfe. Jannique, stuicuné e corpulent, ce 7 uits-Saint-Georges
déxaile ur palaid aux nuances de poive GpROEant w adpect Euice ted aghéable 4 la, aégudtation,

Tous nos vins de Bourgogne sont en Appellation d'Origine Controlée (AOC)



LES VINS AU VERRE

Cuvee Prestige, Chateau Minuty 6.50€ 9.50€
Cotes de Provence AOP

o ney est 1hes expresdif, nadlant des notes flanales qui laidsent place @ des andmes d, abricat et e péche jaune.
En bouche, La, finedse domine, accompagnée @ une Sublile touche d, aghumes et d une, finale Saline

Champagne Blanc de Blancs “Cote Blanche” 13.00€

Maison Brun de Neuville
Ce champagne de Ul edt une wale menweille, [ anbore une habe donse, Wpolle des andmes
expressifs de, puiits s s tos meﬁwm%m.&m L attaque est honde et Suave,

Crémant de Bourgogne, Blanc de blancs 7.00€

Maison Louis Bouillot a Nuits-Saint-Georges

Tous nos vins de Bourgogne sont en Appellation d'Origine Contrélée (AOC)



75 cl

Bourgogne Aligoteé 2024 25.00€
Domaine Rochebin

Ul awec une nabe o pdle, 1L est tout en, justesse de godlt aieo un bouguet fuité comme la, pomme au le citwar et flonal

awec | acacia,

Bourgogne Chardonnay “vieilles vignes” 2022 35.00€
Maison Roche de Bellene

Ce win présente des nates de gestes de citan faid. aindi quun papfum de beurre et de tarte aw citwon. o bouche est

ample awec une Sendation ovémeuse et légéhe poaut une, finale awec une pointe d acidite.

Chablis 2023 45.00€
Domaine Passy Le Clou

Cedt un beau Chardonnay, aec 8a touche mindule, sand élevage dous baid ce qui likene aindi la, puneté de don, puut

Hautes-Cotes de Nuits 2024 42.00€
Domaine Bonnardot

Ce vin & la nobe o, pile e brilante affhe un bouguet i e expredsy de puiits blancs et de fleuns, duiki dune bauche
lgéne e minérale. équilibnée enthe acldité vive et textine Sayeude, Se tenminant dwy une finale, fuiche e Saline.

Pernand-Vergelesses “Les Vignes Blanches” 2024 72.00€
Domaine Maratray-Dubreuil

Robe on pale, discrete, e ney est wf helews de puiits puaid. En bouche, la premiche attague est wive maid laise place

Saint Romain “Les Cing Climats” 2023 78.00€
Domaine Alain Gras

Afin d exprimen aw miews le trvwin de Saint-Romain, ce win est issw d,un adsemblage de cing pancelles. It afpe une belle

nandeun, des animes de beurne et de wanille. Il est boisé, bien EquIling par la, minéhalité e des nates d,aghumes et de péche.

Tous nos vins de Bourgogne sont en Appellation d'Origine Controlée (AOC)



75cl

Rully "Cloux Louvrier" 2024 52.00€
Domaine Duvernay

Ce vuin présente un neg, fir de, fuuts jaunes, accompagné de nates subtiles de neidettes légéhement grillées. En bouche, i se

Givry 1er Cru “Champ Lalot” 2024 69.00€
Domaine Michel Sarrazin & Fils

Tne nabe on clain et un ney de fleund blanches, de pommes uentes et & agrumes. En bauche, i et équilibné, i

Viré Clesse 2024 39.00€
Domaine Laurent Gondard
paine et une l8gene touche beumnée.” I acidits bien intéghée apporte de Lo, wisacité, tandid que la, fnale et nette et pensistante.

Saint-Véran “Saint-Claude” 2022 39.00€
Vignerons des Terres Secretes

o nabe st donée, intende et délicate. Au neg Se mélent des andmes de puuits comme la péche et la paine et de fleuns

blanches comme acacia et le chéungleuille. En bouche, le ghad, b onctuadité et une élégante fuichew $ équilibre.

Pouilly-Fuisse 2024 57.00€
Domaine de La Creuze Noire

Cpant un éguilibre entre puichew et nandewr, avec ded arimes de pulits blancs, @ amandes et de flewnd blanches, Soutents

par des noted minéaled el une dubtile touche baidée:

Chardonnay 2023

Domaine Maldant-Pauvelot

Ce Chardonnay, & L équilibre panfait dévoile un ney délicat, adoucs par des notes de beunne puid. a bouche prédente une 89.00€
texttune minénale maid enctueude, e déieile une, finale @ une belle langueur aus Saveuns de ultd @ e, '

Tous nos vins de Bourgogne sont en Appellation d'Origine Controlée (AOC)


https://www.vivino.com/wineries/duvernay-pere-fils?source=pdp

LES VINS ROUGES

Bourgogne

Coteaux Bourguignon 2022 29.00€
Domaine Doudet-Naudin

Ahimes de fuiits houges, lEgenement Swn la cenide et la, fuambaide. Assey légen en bauche.

Bourgogne Pinot Noir “Altis” 2023 36.00€
Domaine Simon Gaudet

o nabe nauge nubis brillante de ce wp laisse place & un neg i ev Séauisant de, fuambsise et de cenide. En bouche,

b Séduit par Sa précidion, Sed tarind find et des notes énicéed, auec une Stuictune Souple et une finale wive e hapualchidsante.

75cl

Cotes de Nuits

Hautes-Cotes de Nuits 2024 48.00€

Domaine Dubois et fils
%Méewwwméwmé@etémé@mc& auec une Stuictune tannigue Seyeuse et une acidité équilibhée qui

75cl

conthibuent @ don

Marsannay “Vieilles Vignes”2023 60.00€
Domaine Olivier Guyot

Ulin awec une couleur intende, au, bouguet de. fuits nouges camme la ghintte et la, fuiide, et de fuits nains comme le cassis

e la myntile.

Fixin "Vieilles Vignes" 2022 72.00€

Dominique Laurent

Rouge gourmand, aw, neg thank, dun les fleund. Bouche Souple et Sayeusde Swr les Julits houges avec quelgues nates de cui.

Tous nos vins de Bourgogne sont en Appellation d'Origine Controlée (AOC)



LES VINS ROUGES

75cl

Cotes de Nuits

Nuits-Saint-Georges 2023 85.00€

Domaine Dubois et fils
Des andmes complexes et puiddants - casdi. cenide e tugffe. Jannique, Shuictuné et corpulent, ce Tluits-Saint-Georges
déuaile urn palaid aux nuances de paine apportant un adpect Guce tes aghéable d la dégustation.

Morey-Saint-Denis “Vieilles Vignes” 2022 90.00€
Lignier-Michelot

En bouche, des notes de pulits hauges, teve fulche. cuin auec Wy boidé bien, fandu appartant des arimes de cgfé et de caramel,

Tn wine complene. charw avec une belle languewy

Gevrey-Chambertin “Terres Blanches” 2023 120.00€

Domaine Charlopin
Ulin élégant awec une belle Stuctune tannigue, Sayeude et fine. Andmes de fuiits houges e npind, avec des nates flanales et des touches
o pices douces et de Sous-baid. Finale langue el pendistante, auec we belle puicheur minénle

Chambolle-Musigny 2023 150.00€

Domaine Charlopin
I8 a,un, des plus ghanad tervains de la Cite de Tluits, ce Chamballe-TTludigny séauit par Sa, finedse et don éclat anomatigue.
Frambaide, vinlette e pinaine e mélent & une bauche Souple, aélicate et doyeude, d une élégance hare.

Tous nos vins de Bourgogne sont en Appellation d'Origine Controlée (AOC)



75cl

Cote de Beaune

Chorey-les-Beaune 2023 50.00€
Domaine Maldant-Pauvelot

U viny tous en éldgance, mangué par 3 hichede aromatigue et des tanind glfinés e Sayeur. e ne gfe un beaw, padum de
Jhamboide et cenide noine, addacié aw peivne nody, puid la bauche woluptieude de prolonge avec des anomes boidés bien Equilibnes.

Savigny-les-Beaune 2024 55.00€

Domaine Maldant-Pauvelot
e ney est, fuiité awec une nate de Suavité évequant les épices douces. ‘Canfinmation en bouche, une tame
puissante. longue et nemanquablement harmonieuse. @tautec‘stm en walewn par wne, finale précise.

Maranges 1er cru “Les Clos Roussots” 2023 69.00€
Domaine Edmont Monnot

Ulin nouge puiddant et éégant, Avec des andmes intendes de fuuit houges mins, de néglise et de dous-boid, Soutenus

par des tanind Sayeun e, une belle longueuh en bouche.

Savigny-les-Beaune 1er Cru “Les Vergelesses” 2024 72.00€
Domaine Maratray-Dubreuil

Eﬁmtzquwé&&te@a/w adsdey puiddant, ma)zqw,amwwa{mwm[@d@pemjww . Gdoluant enduite wend le Soud-boid apresd
quelques années de vieillidsement, Souple, dischétement tannique, wmmmmméﬁmm;am
Aloxe-Corton 2023 72.00€

Domaine Maldant-Pauvelot
Un vin gourmand, & Stuuctuné, Jes premiches noies & éices e de mude S accampagnent @, anbmes thhgiés, suivies & une bouche
puissante mais parfaitement harmonieude, aus tanind habudtes et andmes dubtilement boidés. Tn vin Salide et charu,

Auxey-Duresses 1er Cru “Les Grands Champs” 2022 80.00€
Domaine Vincent Prunier
Co uin gfhe des andmes de fuuits houges mins comme la cenide et Lo, frambside. de flewns comme la vislette et de
dous-bais. En bouche, b presente une attague Souple aiec des tanind Jind, une bonne Stuctune e une belle langueun.
hahmaonieus.

Sa puaicheur e sa minénalité lui corgenent un, équilibre

Tous nos vins de Bourgogne sont en Appellation d'Origine Controlée (AOC)



75 cl

Cote de Beaune

Chassagne Montrachet “Voillenots dessous” 2023 90.00€
Domaine Sylvain Langoureau

Ui nouge haffind e Shuictuné, aueo des arimes délicals de puutd houges mind comme la cenide € la, frambside,

accompagnés’ de notes Subliles @ épices et de 3oud-boid.

Pommard 2023 96.00€

Domaine Vaudoisey
@nfg,eétmdwetcamm IManhgueé pave des arimes de fulits noind muns, comme le caddis accompagné de notes épicées
mmetd&c[audaﬁegx/@e En bouche, le win est Stuctuné avec des tanind find et equilitnés, e une belle

m%mﬁammw L, finale névéle une belle camplenité aramatigue avec une élégante ntéghation du boid.

Chorey-les-Beaune 2023

Domaine Maldant-Pauvelot
e ney affre un beau parfum de fambaide et de cenide natre, assecié d we pointe de poive nel. puid Lo bouche
veluplueuse Se prolonge auec des ahbmes boidés papjaitement Eguilibnés. 109.00€

150 cl

Cote Chalonnaise

Mercurey 1er Cru " Les Croichots" 2023 60.00€

Domaine Trémeaux
Sl Séduit par Ses animes de fuiits nouges mins e d épices, dublimés pan une touche boisée dégante € des tanins
Soyeun qui appontent une belle langueur en bouche.

Givry 1er cru “Champ Lalot” 2024 69.00€

Domaine Michel Sarrazin & Fils
Tey délicat de cenide puiche et de fuambaide, nelewé @ une, fine touche flonale et légenement épicée. g bouche est Souple
et elégante, portée par des tanind doyews et une, finale puiche et harmanieude.

Tous nos vins de Bourgogne sont en Appellation d'Origine Controlée (AOC)



75 cl

Cotes du Rhone i

Cotes du Rhone 2020 29.00€

Domaine Guigal
Tlin nouge quilibré, mdeéa/wmeéd&jumww a.épiced et de poine. En bouche, i edt ample et hacs, agec ded
taning niches e une belle intensité anomatique.

CrozeS—Hermitage 2023 45.00€
Les vins de Vienne

Ui aure notes de puuts nouges et d épices, Son élevage en fouane et en it de chéne angaid pendant 12 maid i
memmm@mémwm

Beaujolais

Morgon “Les Charmes”2022 35.00€
Domaine Grange Masson

Elaboré o, pantin du cérage Gamay. Ce win e didtingue par da ghande complerité e puneté aramatique, awec des
M@WW@WMWWW

Saint-Amour "Villa violettes'" 2023 39.00€
Domaine Cheveau

SAhdmes de viplette, de pulits nouges tels que o faise et L, framboise, ezﬁegxz[emmédejmtdmz/zdcmwwlame
et le cassis. Une jolie exthaction aiec al, caractne et une bonne languew,

Tous nos vins de Bourgogne sont en Appellation d'Origine Controlée (AOC)



Chablis 1er cru "Fourchaume" 2022

Domaine Jean marc Brocard

Ul ngffiné o la, nobe or ple awo heflets uents, gfhant un nes, puis e toasté. o bauche est, équilibhée aw ahimes Salind,
1minéhaws; e cihennés, exprimant avec précidion la, uichewr et la, finesde, caractenistigues au tenwin de ‘Chablis.

Saint-Aubin 1er cru "La Chateniere" 2023

Domaine Grachet-Duchemin

%ma}mtaute/aj de de cette appellation Située entre les prestigieux, i de Puligny-ITjentachet e ‘Chassagne-
déyalle un ney expresdyy aw ahimes de fulits blancs. de et ae fines notes & amande,

éu&&ﬁw,aa)bwwbaudwdeg,anzeetﬂwm auec une belle tension e une longue finale Saline.

Meursault "Les Cloux" 2024 98.00€
Domaine de La Roche Aigue

‘ij}zda/z/wyeéega/wa,mecw PN pat une belle faichewy & une minénalité typique de Son tent. de neg déaile des
blanches et de fuiits & chain jaune, avec une légene touche beurnée. @Wwe&taﬂ;&é@d

eqadmhzegﬂuzﬂtun@ lengue, Jaiche et harmaonieude.

Meursault 1er Cru Charmes 2023 149.00€
Vincent Bouzereau
Ce Premien Cus emblématique offe une hobe donde brillante. Se neg 8 busne Swy ded andmes find de fleuns blanches,

WM%M%M En bouche, le vin edt ample, ghas et minéhal, aec wne finale langue et onctueude,

Les Vins Rouges

Cote de Beaune

Corton-Vergennes Grand Cru Monopole 2023 150.00€
Domaine Cachat-Ocquidant
Une habe brillante avec un neg aw ardmes floraw et de npisettes. o bouche est expredsive et précide, avec de fines nates

de fuiits nouges etd@dmzngjww
Chassagne-Montrachet 1er Cru 2021

Clos Saint-Jean, Chateau de la Maltroye
W//qug@¢wwg}za/mj/zeéée aueo des ahimes ddlioats de juutd houges camme Lo cohide € la fuaide. accampagnés de
tauches flonales et a,pices apuces. En bouche, i gffhe un bel équilibre enthe la genhasité des fuuts et les nates @ épices,
WGU/}/’H/H&@MMWWWW@

Ce A <57 YO

-\\':,u S



LES GRANDS VINS

Les Vins Rouges
Cote de Nuits

Vougeot 1Ter Cru “Les Cras” 2022
Domaine Bertagna

Ul dégant et naffiné, avec des andmes intendes de fuuts nouges mins tels que la cenise et la, frambaise,
accompagnés de notes épicées et floales. En bouche. i offhe une belle Stuctune awec des tanind Seyeur e une langue, finale.

Vosne-Romanee Village 2023 155.00
René Bouvier

s andmes de puiits houges et npind mihs asminent dés | ouwehtune, complétes en bouche par des nated flonales e une pointe

a épice. Sw puisdance, indéniable dans éne exacenbée, est tempénée par des taning welowtés et un boidé bien présent,

Charmes-Chambertin Grand Cru 2019 300.00€
Henri Rebourseau

Tlin nouge samptuew et élégant, avec aes animes de puiide des bois et a,épices de wanille. En bouche, i Se distingue par

8 Sulctune et S80I NCHIBSILE, afhank une ghande harmanie e un canacténe Suaie.

&

Clos de la Roche Grand Cru 2022
Lignier-Michelot

Grana, Ous mythique de TTlereySaintDenis, ce Clod de Lo Reche exphime puissance et profondew. Fuuts noind,
epices et thame minéale 8 auuent Swv une bauche ample et weloutée, & la Stucture noble e d Lo langueun majestueude.

Mazoyeres-Chambertin Grand Cru 2015

Taupenot Merme

Ulin nouge @ exception. conacténisé par des animes intendes de fuuts mins et des nates subtiles @ épices.
Su tewtune soyeuse et Ses tanind find apportent une grande élégance, avec une finale langue et hanmanieude.

Clos de Vougeot Grand Cru 2020
Meo-Camuzet

e ‘Clos de Vougeot est tout & la, fois un vignable, un win et un chiteaw. Situés dun le haut de L appellation, le8 haising §
manidsent it et affent des wind a une nemamquable fnedde & L textune doyeude et & la languew intende, c@eépa%ﬁum
de hade, de uialelte enthemdlés de mine, de fumboide auec des touches de héglisse et de tuyffe. Ce millésime 2020 est
dand deute la plus belle néussite dw LDomaine.



Cuvée Prestige, Chateau Minuty 37.00€ 69.00€
Cotes de Provence AOP

i@n@e&tm exphedsif; nedant des notes flohales qui laissent place & des ahdmes d, abhicos € de péche jaune.
En bouche, Lo, finedse domine, accaﬂ;aagfweaiww&abﬂwmumedag}mwé et @ une finale saline

LES VINS ROSES

75cl
150 cl

Cuveée Symphonie 8 Chateau Sainte Marguerite 39.00€
Cru Classég, Cotes de Provence AOP
U h036 delicat d la, habe nachée, mélant ded andmes flohaux. de péche blanche & & éconce de pamplemousde. avec une

bouche fiche et éégante, S achewant dur une finale 3estée.




75cl
150 cl

Champagne Brun de Neuville Blanc de Blancs 78.00€ 156.00€

“Coéte Blanche”

A Leell, e Champagne anbone une habe donée. Je ney déuoile des anbmes exphedifs de fuits blancs mins tels que la
,aaz)wmmezﬁla,pec/wbla/w/w accompagnés ae notes d@be)zgamﬂmet¢wwwuc/wdwﬂw(wwmm En bouche,

L attaque est hande e, Suave, animée par wwmwmwmweqzwwémm auec des bulles fines et une finale

Jiche et citannée. ‘Gec%mc/zam/zadwwde

Champagne Ruinart 95.00€

CI?rut R de Ruinart

L incarne L@l e le ancienne de‘@zampag/w emblage harmonieus de
ZM%%WW%WM&%M m%w%d@ﬁmw de

wac/wetwwz‘wc/w afhant une bouche soyeude et une, dégante.

Champagne Veuve Clicquot 115.00€

Brut Carte Jaune » p
‘@w/n,aag/w/ry#wgzwd@mmmm W‘&quwt 1, Séauit éammaf@ezﬁémeqwlm@

Champagne Ruinart Blanc de Blancs 150.00€

Maison Ruinart
Compadé exclusivement de haidins du ia d/dz‘x/zgue 3@ ghande, fineds élégant
i fove snce 4 spures pu ot s s v ol o m%im%mﬁw

Crémant de Bourgogne Blanc de Blancs 35.00€
Malson Louis Bouillot a Nuits-Saint-Georges

Cnémant élegant et hgffiné, excludivement; & pantin de ‘Charndonnay. J, e didtingue par des arimes de fleuns blanches,
wag}wm&s e de nates beurnées, awec une bouche vive et uaiche, offant une belle languew et une, finale harmenieude



LES DIGESTIFS

¢ Ron colombien - Hechicera extra ainejo vieillis 40°  10.00€
en fat de chéne

* Gin Japonais - Roku 43° 9.00€

Les classiques

e Bailey's 17° 6.00€
e Get 27 17.9° 6.00€
e Limoncello 24.5° 4.00€
¢ Amaretto Disaronno 28° 6.00€
e Calvados Avallen 40° 8.00€
¢ Cognac Martel VSOP 40° 9.00€
Les Whiskys
¢ Tennessee Whiskey - Jack Daniel's 40° 6.50€
¢ Whisky Ecossais - Aberlour Single Malt 10 ans 40° 8.00€
e Whisky Japonais - Toki 43° 9.00€

D Les liqueurs

’ e Liqueur de Poire - La Bonne Poire 30° 7.00€

Tous nos digestifs sont servis en verre 4cl.




Liqueur de Menthe Minty — Pegasus — Meursault (21)
Liqueur Eau d’'Or — Pegasus — Meursault (21)

Liqueur d'Abricot "L'Abricot du Roulot" — Meursault (21)
Vieux Marc de Bourgogne 7ans - Jacoulot — Bourgogne (21)
Vodka au Cassis — Le Secret de I'Herbier — Vaux Saules (21)
Gin Original — Le Secret de L’'Herbier — Vaux Saules (21)

Gin Esprit dHiver — Le Secret de I'Herbier — Vaux Saules (21)

Liqueur de Sapin — Meunier — Saint-Quentin-sur-Isere (38)
Liqueur de 23 Plantes Grand Olan Meunier — Saint-Quentin-sur-Isere (38)

Liqueur de Génépi Meunier Altitude — — Saint-Quentin-sur-Isere (38)

Tous nos digestifs sont servis en verre 4cl.

8.00€
8.00€
10.00€
8.00€

9.00€
9.00€
9.00€

8.00€
10.00€

8.00€



¢ Kir au Bourgogne Aligoté, Creme de cassis Briottet
¢ Kir au Crémant de Bourgogne, Creme de cassis Briottet

e Martini Blanc ou Rouge
¢ Porto rouge
¢ Ricard

¢ Americano : Martini rouge, Campari, eau pétillante, orange

e Tonic Suze ou Lillet : Suze ou Lillet blanc, Tonic Fever Tree

e Kronenbourg 1664

¢ Biere du Moment

e Grimbergen de Saison
e Picon

¢ Panaché

4.40€
5.50€
5.50€
5.00€
4.40€

e Grimbergen Blonde/Blanche/Double Ambrée/Rouge

e Desperados

¢ Eau minérale plate ou pétillante

¢ Eau minérale plate ou pétillante

e Perrier

e Pepsi ou Pepsi max

¢ Limonade ou Vittel, sirop de la Maison Monin
e Tourtel Twist citron

¢ Jus de fruits Nectar de Bourgogne

Nectar de Mangue, Cassis de Bourgogne, de Framboise, Pur Jus de

tomate au piment, Pur Jus de pomme

5.80€
7.00€
7.00€
6.50€
5.80€

6.50€
5.50€

5.00€
8.50€
5.00€
4.00€

4.00€
8.00€
8.00€

7.70€
9.00€
9.00€
8.50€
7.70€

4.00€
5.50€
4.20€
4.20€
4.20€
4.20€
6.00€



LES BOISSONS CHAUDES

 Expresso ou ristretto Malongo =& 2.20€
« Expresso Macchiato 2.50€
e Double Expresso Bio 3.50€
o Décafeiné 2.50€
o Café allongé 2.50€
o Décaféiné allongé 3.00€
o Café creme 3.50€
e Cappuccino 3.50€
e Latte macchiato 3.80€
o Café viennois 3.80€
e Thé ou infusion Kusmi Tea 4.00€
e Chocolat chaud 3.60€
e Chocolat viennois 4.00€

¢ Irish Coffee 9.00€




	LES VINS COUPS DE    DE NOTRE SOMMELIER
	Les Vins Blancs
	Côtes de Gascogne moelleux IGP
	5.50€
	8.00€
	30.00€
	2024
	“Charmes Colombelle” Ce vin jaune paille vif aux reflets argentés développe un nez exubérant d’écorces de citron confites agrémentées  d’un soupçon de fleurs blanches et de miel d’acacia.


	Mâcon Villages
	36.00€
	2023
	Domaine Perraud Le nez est frais et gourmand. On retrouve des arômes de fleurs blanches et d'agrumes.La bouche est équilibrée  avec une belle vivacité.



	Les Vins Rouges
	Givry 1er cru “Champ Lalot”
	2024
	11.50€
	17.00€
	69.00€
	Domaine Michel Sarrazin & Fils  Nez délicat de cerise fraîche et de framboise, relevé d’une fine touche florale et légèrement épicée. La bouche est souple  et élégante, portée par des tanins soyeux et une finale fraîche et harmonieuse.
	Marsannay “Le Finage” René Bouvier Le nez se montre frais et charmeur avec de jolis fruits mûrs. La bouche est sur la fraîcheur, portée par une fine structure aux tanins fins et croquants. L’ensemble est accessible dès ses premières années grâce à son fruit généreux et gourmand.

	69.00€
	2022

	Tous nos vins contiennent du sulfite


	LES VINS AU VERRE
	Les Vins Blancs
	Bourgogne Aligoté Domaine Rochebin Robe or pâle aux reflets lumineux, nez subtil d'acacia et d'agrumes, bouche vive et gourmande avec une belle tension acidulée.
	Tous nos vins de Bourgogne sont en Appellation d'Origine Contrôlée (AOC)


	LES VINS BLANCS
	Bourgogne

	LES VINS ROUGES
	Côte Chalonnaise
	Côtes du Rhône
	Tous nos digestifs sont servis en verre 4cl.
	Tous nos digestifs sont servis en verre 4cl.



