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 APEROL SPRITZ 10.00

 

 HUGO SPRITZ 10.00

 

JARDIN SIGNATURE 12.00 

EXPRESSO MARTINI 10.00 PORNSTAR MARTINI 12.00
SERVI FAÇON SOUR

les mockta i ls  

les cockta i ls

SUGAR DADDY 13.00 METZ BY NIGHT  12.00BARBIE GIRL 11.00
SERVI FAÇON SOUR

 LES MULE 10.00
 LONDON OU MOSCOW 

LES MOJITOS 10.00
CLASSIQUE, MANGUE OU FRAMBOISE

 

BOMBAY ORIGINAL TONIC 10.00
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LE JARDIN PASSION 8.00

PINK PANTHERS 8.00 DOYUZU 10.00
SERVI FAÇON SOUR

THÉ GLACÉ 6.00

VIRGIN MOJITO 8.00  VIRGIN PIÑA COLADA 8.00
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ZOMBIE DU MID CENTURY 12.00
•� �������	����������� ���������������
������������
�������
•������	���������
•­�����������
•�����	�������
•����	����
���������

 PIÑA COLADA 12.00
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sirop de noix de 
Macadamia 
Amaretto,
Lillet blanc, 
blanc œuf

Gin
Espresso fraîchement infusé
Liqueur de café
Sirop de carame
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L’ardoise de fromage
Comté et Brillat-Savarin, bouquet de salade, raisins et pains grillés

La grosse profiterole façon Snickers
Glace vanille à l’infusion de gousses de Madagascar, glace cacahuètes, sauce chocolat

noir à la fleur de sel, caramel aux cacahuètes, chantilly

La crème brûlée à la fève tonka
Glace vanille à l’infusion de gousses de Madagascar

(Flambée au Grand Marnier ou nature) 

La dame blanche du Jardin
Glace vanille à l’infusion de gousses de Madagascar et glace au chocolat noir Guanaja,

meringue, brisures d'Oreo, sauce chocolat noir à la fleur de sel, chantilly

La brioche façon pain perdu aux pommes
Pommes caramélisées, gelée de pomme verte, glace vanille à l’infusion 

de gousses de Madagascar, chantilly

Le coulant au chocolat noir
Glace praliné prestige, chantilly 

Le verre de Mas Amiel Maury Vintage 2020,
parfait pour accompagner notre coulant au chocolat. 12cl : 7.00€

Le café gourmand
Assortiment de mini desserts maison, glace ou sorbet du moment, expresso ou thé bio

Cocktail Irish Coffee 7.00€
Whisky, sucre de canne, café, chantilly

Cocktail Expresso Martini 10.00€
Vodka, liqueur de café, café, sucre de canne

Recettes artisanales 3.00€ la boule
Glace Caramel Salé, Cuisson au chaudron du caramel par un confiseur 

Glace Vanille à l’infusion de gousses de Madagascar
Glace Chocolat noir Guanaja, Chocolat grand cru 70% de cacao

Glace Praliné Prestige
Glace Café expresso du Guatemala, 100% Arabica du Guatemala

Sorbet Citron vert, à base de jus de citron
Sorbet Framboise, plein fruit

Les glaces et sorbetsLes glaces et sorbetsLes glaces et sorbets

9.00€9.00€Les dessertsLes dessertsLes desserts

Pour accompagner votre dessert,,,Pour accompagner votre dessert,,,Pour accompagner votre dessert,,,


	9.00€
	Les desserts
	L’ardoise de fromage Comté et Brillat-Savarin, bouquet de salade, raisins et pains grillés
	La grosse profiterole façon Snickers Glace vanille à l’infusion de gousses de Madagascar, glace cacahuètes, sauce chocolat noir à la fleur de sel, caramel aux cacahuètes, chantilly
	La crème brûlée à la fève tonka Glace vanille à l’infusion de gousses de Madagascar (Flambée au Grand Marnier ou nature)
	La dame blanche du Jardin Glace vanille à l’infusion de gousses de Madagascar et glace au chocolat noir Guanaja, meringue, brisures d'Oreo, sauce chocolat noir à la fleur de sel, chantilly
	La brioche façon pain perdu aux pommes Pommes caramélisées, gelée de pomme verte, glace vanille à l’infusion  de gousses de Madagascar, chantilly
	Le café gourmand Assortiment de mini desserts maison, glace ou sorbet du moment, expresso ou thé bio
	Cocktail Irish Coffee 7.00€ Whisky, sucre de canne, café, chantilly
	Cocktail Expresso Martini 10.00€ Vodka, liqueur de café, café, sucre de canne
	Recettes artisanales 3.00€ la boule Glace Caramel Salé, Cuisson au chaudron du caramel par un confiseur  Glace Vanille à l’infusion de gousses de Madagascar Glace Chocolat noir Guanaja, Chocolat grand cru 70% de cacao Glace Praliné Prestige Glace Café expresso du Guatemala, 100% Arabica du Guatemala Sorbet Citron vert, à base de jus de citron Sorbet Framboise, plein fruit

	Pour accompagner votre dessert,,,
	Les glaces et sorbets


