
•Gin Bombay Original
•Liqueur de bergamote
•Tonic fever Tree
•Rhubarbe

PORNSTAR MARTINI 12.00

•Vodka 
• Liqueur et purée de passion
•Sirop de vanille
•Jus de citron vert
• Shooter de Prosecco

LES COCKTAILS

LES TIKIS

R E S T A U R A N T  &  M O R E

•Rhum Havana ambré
•Menthe fraîche
•Sucre Mascobado
•Angostura bitter

•Gin Bombay Original
•Tonic fever tree
•Zestes d’agrumes

•Gin Bombay Original
•Cointreau
•Sirop de framboise
•Framboises 
•Jus de citron jaune 

LES MOCKTAILS

•Gin Bombay Original 
    ou
•Vodka
•Ginger Beer Fever Tree
•Jus de citron vert

ITALICUS 11.00  LES MOJITOS 10.00
Classique, mangue ou framboise

BOMBAY ORIGINAL TONIC 10.00 MULE 10.00

PIÑA COLADA 12.00

•Mélange de rhums ambrés
•Coco
•Ananas frais

ZOMBIE DU MID CENTURY   12.00 

•Mélanges de Rhum ambrés
    et Rhum overproof
•Passion
•Ananas frais
•Jus d’ananas
•Jus de citron jaune

•Menthe fraiche
•Sucre Mascobado
•Citron vert

•Coco 
•Ananas frais
•Citron vert

•Mignonette de
    Lillet Blanc                                                    
•Vodka
•Pêche
•Jus de citron vert
•Cranberry

LES SPRITZ 9.00

CAMPARI
•Campari
•Prosecco
•Orange

HUGO 
•Prosecco 
•Liqueur de fleur
    de sureau
•Menthe fraîche
•Citron vert

Hugo ou Campari

• Passion
•Ananas
•Jus de citron 
   jaune

•Fraise
•Ananas
•Jus de citron 
    jaune

LA MAISON PASSION 8.00 PINK PANTHERS 8.00 THÉ GLACÉ PÊCHE 6.00VIRGIN MOJITO 8.00
        

BARBIE GIRL 11.00
servi façon Sour  

RENVERSE-MOI 12.00 

•Vodka 
•Liqueur de café 
•Café 
•Sirop de sucre de canne

EXPRESSO MARTINI 10.00

SUGAR DADDY 13.00

•Champagne 
•Barbe à papa
•Sirop de framboises
•Framboises 

VIRGIN PIÑA COLADA 8.00 
        

H A P P Y  H O U R

Les Vendredis de17h30 à 19h00

50% sur les cocktails, 

mocktails & bières

Å

•Infusion de thé noir 
    Darjeeling
•Sirop de pêche
•Jus de citron jaune 



R E S T A U R A N T  &  M O R E

+ Jeux à volonté:  Baby-foot - Pac Man - Flipper

Plat-Dessert-Boisson : 12€ ( Jusqu’à 10 ans )
( Détail du menu sur demande )

1 CHOIX : 8.90€           2 CHOIX : 15.00€             3 CHOIX : 20.00€

NOS BELLES PINSAS

NOS POISSONS DU MARCHÉ

NOS GRANDES ASSIETTES

NOTRE CÔTÉ VIANDES

À  L A  M A I S O N ,  T O U T  S E  P A R T A G E

la carte des allergènes



L’Ardoise de Fromage : 
Brillat-Savarin et Taleggio. Bouquet de salade, raisins, pains grillés

Le Coulant au chocolat noir
Glace à la confiture de lait “fleur de sel de Camargue”, chantilly 

 (10min de patience)
Le verre de vin doux Mas Amiel Maury Vintage 2020, 

parfait pour accompagner notre coulant au chocolat. 12 cl : 7.00€

La Dame Blanche de « La Maison »
Glace vanille à l’infusion de gousses de Madagascar 

et glace au chocolat noir Guanaja, meringue, brisures d'Oreo, 
sauce au chocolat noir à la fleur de sel, chantilly

La Grosse Profiterole façon Snickers 
Glace vanille à l’infusion de gousses de Madagascar, glace cacahuètes,
 sauce chocolat noir à la fleur de sel, caramel aux cacahuètes, chantilly

La Crème brûlée au Grand Marnier
Glace vanille à l’infusion de gousses de Madagascar

 (Flambée au Grand Marnier ou nature)

La Brioche façon pain perdu aux pommes
Pommes caramélisées, glace vanille à l’infusion 

de gousses de Madagascar, chantilly

Le Café Gourmand 
Mini desserts maison, chantilly, 

glace ou sorbet du moment, expresso bio

Cocktail Irish Coffee 9.00€
Whisky, sucre de canne, café, chantilly

Cocktail Expresso Martini 10.00€
Vodka, liqueur de café, café, sucre de canne

Le Grand cookie moelleux à partager 15.00€
 Pépites de chocolat, noix de pécan et glace vanille à l’infusion 

de gousses de Madagascar (10 min de patience) 

Les Glaces au lait frais ou Sorbets recettes artisanales / 3.00€ la boule

Glace Caramel Salé, Cuisson au chaudron du caramel par un confiseur
Glace Vanille à l’infusion de gousses de Madagascar

Glace Chocolat noir Guanaja, Chocolat grand cru 70% de cacao
Glace Café expresso Guatemala, 100% Arabica du Guatemala

Glace à la confiture de lait “fleur de sel de Camargue”
Sorbet Citron vert, à base de jus de citron

Sorbet framboise plein fruit
Sorbet Mangue Alphonso Impala

Nos délicieux desserts       9.00€
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